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1. IDENTIFICACION PRODUCTO

NOMBRE

QUESO FRESCO, SEMIDURO, GRASO. QUESO CAMPESINO.

CLAIMS

No aplica.

No. DE REGISTRO

RSA-004757-2017

RSIAAQ2M23997. (Autorizado sélo para el agotamiento de_empaques, debido a la renovacion y carnbio de registro Sanitario).

MARCA COLANTA®, MONTEFRIO®.
DEFINICION Producto pasteurizado sin madurar, que después de su fabricacion estd listo para el consumo.

ingredientes:
Leche entera pasteurizada.

COMPOSICION Cloruro de sodio. DOCUMENTO
Cultivo lactico.
Estabilizante (cloruro de calcio) Méx. 0.02% . . 0 R i G l N A L
Cuajo. ’

COMPONENTES )

ALERGENICOS Contiene leche.

DESCRIPCION DEL
PROCESO

Elaborado con leche entera pasteurizada y adicionado con cloruro de sodio, cultivo y cuajo.
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2. ESPECIFICACIONES

Aroma: Lacteo, caracteristico dei producto.

CARACTERISTICAS {Sabor: Salado, caracteristico del producto.
SENSORIALES Color: Blanco.

Aspecto: Consistencia firme, con pocos ojos, flexible.

Requisitos Minimo Maximo
CSE%?;SJ;E%‘;S Materia grasa en extracto seco, en % m/m 450 58,9
Humedad, en %m/m 40,1 55,0
Requisitos n m M C
NMP de coliformes fecales /g 3 <100 0
Mohos y Levaduras/g 3 100 500 1
Estafilococos coagulasa positiva/g 3 1.000 3.000 1
Salmonella/25¢ 3 0 0
CARACTERISTICAS

MICROBIOLOGICAS Convenciones

NMP: NGmero méas probable. _

n: Nimero de muestras. N DOCUWIENTO
m: indice maximo permisible para identificar el nivel de buena calidad.

M: indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable. e O R l G I NAL
C: NUmero de muestras permitidas con resultados entre m y M.

<: Léase menor de.
Nota: Cuando se utilice la técnica TEMPO, informaran los resuitados en UFC/g 6 ml.

Anadlisis de rutina para la leche a procesar: antibicticos, residuos de drogas y medicamentos, con resultados neqativos.

Anélisis especiales para la leche a procesar, realizados en laboratorio externo con frecuencia semestral.

CARACTERISTICAS Metales pesados (Plomo). ppm <0 02
ESPECIALES
Aflatoxinas M1, ppb <05
Pesticidas: Orqanofosforadgs, O(qanoc/orados De acuerdo a la resolucion 2906/2007.
Carbamatos y Piretroides
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3. CARACTERISTICAS GENERALES
PRESENTACIONES 125 g, 250 g, 300 g, 500 g, 1000 g, 2000 g, 2500 g, 8 kg, 10 kg.
COMERCIALES

Peso variable con variaciones desde 1 g hasta 15000 g, en incrementos de 1 g.

TIPOS DE EMPAQUE

Pelicula taminada ajta barrera a gases, humedad y aromas, cuenta con el disefio grafico correspondiente impreso en la pelicula
superior, o con etiqueta adhesiva en polipropileno con adhesivo de alta seguridad.

Bolsa trilaminada co-extruida, con barrera a gases, humedad y aromas; impresa, © no impresa con etiqueta, las cuales incluyen
disefio y rotutado.

EMBALAJE

125 g: Canastillas de 102 unidades
250 g: Canastillas de 36 unidades.
300 g: Canastillas de 30 unidades.
500 g: Canastillas de 26 unidades.
1000 g: Canastillas de 10 unidades.
2000 g: Canastillas de 6 unidades.
2500 g: Canastillas de 5 unidades. [
8 kg y 10 kg: Canastillas de 2 unidades.

DOCUMENTO
- ORIGINAL

ALMACENAMIENTO Y

En cuartos frios a una temperatura de 2 °C a 6 °C.
Disponga el producto en canastillas plasticas separadas de las paredes y del piso del cuarto frio, minimo 60 c¢cm y 15 cm

MANE.IO respectivamente.
En vehiculos refrigerados que no ocasionen riesgos de contaminacion y/o proliferacion de microorganismos, y que protejan al
DISTRIBUCION alimento de alteraciones o de darios en el material de empaque. El producto no se debe colocar directamente sobre el piso del carro,
para aislarlo de toda posibilidad de contaminacion.
SEGURIDAD Libre de sustancias inhibidoras, toxicas, adulterantes y residuos de drogas o medicamentos, en niveles superiores a los limites

maximos permisibles determinados por |a autoridad sanitaria.

TIEMPO DE VIDA UTIL

El producto tiene una duracion sanitaria de 35 dias.
Después de abierto consimase en el menor tiempo posible.

INFORMACION
NUTRICIONAL

Tabla 1. Porcion 30 g

Informacién Nutricional

Tamafo por porcion: 1 tajada (30 g)
Porciones por empaque:
Cantidad por poreién
Calorias 100

Calorias de Grasa 70

Valor Diario*

12%
26%

Grasa Total 8g
Grasa Saturada 5g
Grasa Trans 0 g

Colesterol 25 mg 8%

Sodio 115 mg 5%

ICarbohidrato Total <1 g 0%
Fibra Dietaria G g 0%

Azucares G g

Proteina 6 g 12%

Vitamina A €% Vitamina C 0%
Calcio 20% Hierro G %

*Los porcentajes de Valores Diarios estan basados
en una dieta de 2000 calorias. Sus valores diarios
pueden ser mayores o menores dependiendo de sus
necesidades caldricas

FORMAS DE CONSUMO
Y CONSUMIDORES
POTENCIALES

Para acompafiar con arepa, pan, galletas, bocadillo, arequipe y/o brevas. Utilizado en fa preparacién de bufiuelos, almojabanas,
tortas, ensaladas, sandwich, pasabocas.

PLANTA
PROCESADORA

Planta Procesadora San Pedro, Cr 49 Nro. 40 - 86, San Pedro de los Milagros, Antioquia.
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4, DOCUMENTOS DE REFERENCIA (Aplicable al documento)
NOMBRE EXPEDIDO POR FECHA ASPECTO TEMATICO
o . Por la cual se establece el reglamento técnicoe sobre los requisitos de rotulade o
Resolucién 05109 de 2005. MmlstenoggcliaalProteccnén dic-05 etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de
' alimentos para consumo humano.
Por la cual se reglamenta parcialmente el Titule V de la ley 09 de 1979, en lo
Resolucién 2310 de 1989. Ministerio de Salud. feb-86 referente a procesamiento, composicion, requisitos, transporte y comercializacion
de los Derivados Lacteos.
Resolucién 01804 de 1989, Ministerio de Salud. feb-89 Por IAa cual se mgdlflca la resolucion 2310 de 1986 (24 de febrero) que reglamenta
parcialmente el titulo V de la Ley 09 de 1979.
Ministerio de la Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o
Resolucion 333 de 2011. - . feb-11 etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo
Proteccion Social.
humano.
Decreto 3075 de 1997, Ministerio de la Proteccion dic-97 Establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas naturales y/o
Social. juridicas que ejercen actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, almacenamiento, transporte, distribucidn y comercializacion de alimentos y
materias primas de alimentos y los requisitos para la notificacion, permiso o
) Ministerio de salud y _ registro sanitarios de los alimentos, segun el riesgo en salud publica, con el fin de
Resolucion 2674 de 2013. proteccion social. jul-13 proteger la vida y la salud de las personas.
. Ministerio de salud y Por el cual se establecen Jos piveles méximos de contaminantes en los alimentos
Regojucion 4300 de 2013, proteccién social. oct-13 destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones.
Ministerio de salud Por medio de Ja cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos
Resolucién 0683 de 2012. roteccion social mar-1 sanitarios que deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos
o) . - - :
destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas para consumo.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos saniterios gue
. Ministerio de salud y - deben cumplir los materiales, objetos, envases y equipamientos pldsticos y
Resolucign 4143 de 2012 proteccién social. dic-12 elastoméricos y sus aditivos, destinados a entrar en contacto con alimentos y

bebidas para consumo humano en el territorio nacional.

RO0101-10445 Version 2

K

DOCUMENTO

-~ ORIGINAL
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COOPERATIVA COLANTA [3 -

Division Técnica YT
Departamento de Control Calidad CERTIFICADO DE CALIDAD

QUESO FRESCO

Fecha de informe sabado, 23 de julio de 2022
Laboratorio y/o planta Lacteos San Pedro
Destino Ventas

Presentacion 20009

No. Lote 1972022000

Fecha de analisis sabado, 16 de julio de 2022
Fecha empaque sabado, 16 de julio de 2022
Fecha vencimiento viernes, 19 de agosto de 2022

ESPECIFICACIONES FISICOQUIMICAS

PARAMETRO . REQUISITO : RESULTADO
T S i i : 0
Materia grasa en extracto seco (%m/m)  Minimo450 | 5540
o] 5 s S

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

PARAMETRO . REQUISITO | RESULTADO
‘Recuento de Escherichia coli (ufcig) i <100 <10
s I T S S
Recuento de Staphylococcus aureus coagulasa positiva (ufc/lg) Méximo 1000 : <10
e B s S

OBSERVACIONES

* N.A: No aplica para este producto
Sensorial: Cumple especificaciones de aspecto, color, olor y sabor.

REVISADO

(el

Supervisor Control Calidad

Carrera 49 # 40 - 86 Barrio Miraflores
San Pedro de los Milagros - Antioquia
www.colanta.com.co
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Datos Generales del Producto

KUMIS ENTERO CON DULCE; KUMIS ENTERO CON DULCE, CON
GALLETAS DE VAINILLA CON TROZOS DE CHOCOLATE (NOMBRE

20218611 FANTASIA: KUMIS CON GALLETAS CON TROCITOS SABOR A
CHOCOLATE).
RSA-0016685-2021 2026/12/15 FABRICAR Y VENDER Vigente

CS,8909044786

| COLANTA®, MONTEFRIO®. |

Datos de Interes

[ I nul |

Presentaciones Comerciales

Bolsa: 1000 g, 220 g, 200 g, 150 g, 120 g, 110 g, 100 g, 1000 ml, 250 ml, 225 ml. 220 ml, 200 ml, 175 ml, 150 ml, 125 ml, 100 ml.Garrafa:
4000 g, 1750 g, 1000 g, 750 g, 4000 ml, 1750 ml, 1000 ml, 750 ml.
Vaso: 220 g, 200 g, 150 g, 110 g, 100 g, 220 ml, 200 ml, 150 ml, 110 ml, 100 ml.Botella: 220 g, 200 g, 180 g, 175 g, 150 g, 110 g, 100 g,
220 ml, 200ml, 180 ml, 175 ml, 150 ml, 110 ml, 100 ml.

Paquete x 6 bolsas (150 g, 200 g, 150 ml, 200 ml).Paquete x 3 bolsas (1000 g, 1000 ml).Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde
5 ml hasta 10 I.

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.

Vaso: 220 g, 200 g, 150 g, 110 g, 100 g, 220 ml, 200 ml, 150 ml, 110 ml, 100 ml.

Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 L.

Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.

Sobrecopa: 10 g, 119,129,139,149,159,169,179,189,19g,2049,219,22 g, 23 g, 24 g, 25 g, 30 g, 35 g, 40 g.Sobre Copa: De 10
g a 40 g en incrementos de 1 gramo.

Roles por Producto

| oo foettcscion] 'S | pee | oo || oo |

COOPERATIVA
COLANTA,
COOPERATIVA
MONTEFRIO -
PLANTA
FABRICANTE Consecutivo|| 8909044786 LAP(;:_)ESS ;’:N Carrera fj&%:g;s_eslﬁ_ﬁgéz?f DELOS COLOMBIA||ANTIOQUIA|| SAN PEDRO ||mariavictoriaussa@arunaasesores.com
LOS
MILAGROS Y
LABORATORIO
DE CALIDAD
DE LECHE

COOPERATIVA
TITULAR REGISTRO . COLANTA - . . .
SANITARIO Nit 8909044786 COOPERATIVA CALLE 74 N° 64 A -51 COLOMBIA||ANTIOQUIA|| MEDELLIN || carolinaquintero@arunasesores.com

MONTEFRIO

Imprimir << Atras
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YOUR RELIABILITY IN FOOD ANALYSIS

Numero de laboratorio: 22/011490
Pagina: 1/8

Fecha: 3/06/2022

COLOMBIA
< Llie: Cooperativa Colanta - San Pedro

Certificado de analisis P ,

Raul Ferney Garcia V.
22/011490 Calle 74 No. 64 A — 51, Medellin -

Antioquia

MEDELLIN

Colombia
Informacién proporcionada por el cliente:
Tipo de muestra: Leche - bovino
Referencia: Leche Cruda Segeregada,Ref: Marca: Colanta, Id Muestra: Silo 14
Numéro Lot:
Productor: Fecha de muestreo:
Origen: Muestreo por:
Destino: Lugar de muestreo:
Secuencia: Tratamiento:
Orden de compra: Brix/Factor de

concentracion:
Marca: Informacion de destino
Informaciéon de muestra y reporte:
Fecha de confirmacion: 27/05/2022 Sello: Empacada
Fecha 1er reporte: 03/06/2022 Estado al recibir: en buen estado
Peso (g): 498,1
Periodo de andlisis: 27/05/2022 - 03/06/2022 Numero de unidades:
Control: No determinado Embalaje:
Limites: Colombia LM Transportado por: Correo
EN-1SO17025
SUPPORT
YOUR RELIABILITY o
IN FOOD ANALYSIS ANALYSIS

KNOWLEDGE

057 - TEST

Calle 80 Autop. Medellin # Via Parecelas. Pl Ciem Oikos Ofic. 301. Cota, Colombia. Tel/Fax +57
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PRIMORIS

YOUR RELIABILITY IN FOOD ANALYSIS

COLOMBIA

Muestra homogeneizada
GMS_01_B - GC-MSMS - accredited

Sustancia

Acr.

Resultado Limites
Colombia LM
fipronil (suma de fipronil y el

Numero de laboratorio: 22/011490
Pagina: 2/8
Fecha: 3/06/2022

Terminade M

Unidad U

0,0076 0,02
metabolito sulfona [MB46136]

expresada como fipronil)
[fipronil-sulfona(0.0079 * 0.9650)] + [fipronil(0.0000 * 1.0000)]

Otros no detectables (< LC)

LMS_01_B - LC-MSMS - accredited
Sin analito(s) >= LC

EN-ISO17025

057 - TEST

mg/kg ( Resolucion 2906/07 ) (b)

Terminade M

M.Sc. Diana Carolina Botia Gil

Head of laboratory

SUPPORT
SPEED
ANALYSIS
KNOWLEDGE

YOUR RELIABILITY
IN FOOD ANALYSIS

Calle 80 Autop. Medellin # Via Parecelas. Pl Ciem Oikos Ofic. 301. Cota, Colombia. Tel/Fax +57
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PRIMORIS

YSIS

COLOMBIA

Numero de laboratorio: 22/011490

Pagina: 3/8
Fecha: 3/06/2022

Sustancias analizadas (incluido Limite de Comunicacién LC)

c 10 e
Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C.
1,4-dimetilnaftaleno 0,01 mg/kg 2-fenilfenol (suma de 2- 0,05 mg/kg Acetocloro (A) 0,01 mg/kg Aclonifén (A) 0,01 mg/kg
fenilfenol y sus
conjugados expresados
como 2-fenilfenol) (A)
acrinatrina (A) 0,01 mg/kg Alacloro (A) 0,01 mg/kg Aldrin y Dieldrin (suma 0,01 mg/kg antraquinona (A) 0,01 mg/kg
de aldrin y dieldrin
calculada en forma de
dieldrin) (A)
Benalaxil con inclusién 0,01 mg/kg benfluralina (A) 0,01 mg/kg Bifenazato (suma de 0,01 mg/kg bifenilo (A) 0,05 mg/kg
de otras mezclas de bifenazato y bifenazato-
isémeros constituyentes diazeno expresada en
como el benalaxil-M bifenazato) (A)
(suma de isémeros) (A)
bifenox (A) 0,01 mg/kg bifentrina (suma de 0,01 mg/kg bixafeno (A) 0,01 mg/kg bromofés-etilo (A) 0,01 mg/kg
isémeros) (A)
bromofés-metilo (A) 0,01 mg/kg bromopropilato (A) 0,01 mg/kg butaclor (A) 0,01 mg/kg butafenacil (A) 0,01 mg/kg
butilato (A) 0,01 mg/kg butralina (A) 0,01 mg/kg cadusafos (A) 0,01 mg/kg carbofenotion (A) 0,01 mg/kg
cicloato (A) 0,01 mg/kg ciflufenamida: suma de la 0,01 mg/kg ciflutrin, incluidas Otros 0,01 mg/kg cihalofop-butilo (A) 0,01 mg/kg
ciflufenamida (isémero Z) mezclas de isémeros
y su isémero E (A) constituyentes (suma de
isomeros) (A)
cipermetrina, incluidas 0,01 mg/kg clordano (suma de cis- y 0,01 mg/kg clorfenapir (A) 0,01 mg/kg clormefos (A) 0,01 mg/kg
otros mezclas de trans-clordano) (A)
isémeros constituyentes
(suma de isémeros) (A)
clorobencilato (A) 0,01 mg/kg clorobenside (A) 0,01 mg/kg clorofensén (A) 0,01 mg/kg cloroneb (A) 0,01 mg/kg
clorotalonil (A) 0,01 mg/kg clorpirifos (A) 0,01 mg/kg clorpirifés-metilo (A) 0,01 mg/kg clorprofam (A) 0,01 mg/kg
clortal dimetil (A) 0,01 mg/kg clozolinato (A) 0,01 mg/kg cumafos (A) 0,01 mg/kg DBCP (A) 0,01 mg/kg
DDD (o,p") (A) 0,01 mg/kg DDE (op') (A) 0,01 mg/kg DDT (suma de p,p’-DDT, 0,01 mg/kg DEET (N,N-Dietil-meta- 0,01 mg/kg
o,p”-DDT, p,p’-DDE y p,p toluamida) (A)
‘-TDE (DDD) expresados
en DDT) (A)
deltametrin (cis- 0,01 mg/kg desmetrin (A) 0,01 mg/kg diazinon (A) 0,01 mg/kg diclobenilo (A) 0,01 mg/kg
deltametrin) (A)
diclofention (A) 0,01 mg/kg diclofluanida (A) 0,01 mg/kg diclofop (suma de 0,01 mg/kg dicloran (A) 0,01 mg/kg
diclofop-metil y &cido de
diclofop expresada como
diclofop-metil) (A)
diclormid (A) 0,01 mg/kg diclorvos (A) 0,01 mg/kg dicofol (suma de 0,01 mg/kg dietofencarb (A) 0,01 mg/kg
isémeros p, p'y o, p°) (A)
difenamida (A) 0,01 mg/kg difenilamina (A) 0,05 mg/kg dimetacloro (A) 0,01 mg/kg ditalimfos (A) 0,01 mg/kg
endosulfan (suma de 0,01 mg/kg endrin (A) 0,01 mg/kg EPN (A) 0,01 mg/kg EPTC 0,01 mg/kg
isémeros alfa y beta y (dipropiltiocarbamato de
sulfato de endosulfan, etilo) (A)
expresado como
endosulfan) (A)
espirodiclofeno (A) 0,01 mg/kg espiromesifeno (A) 0,01 mg/kg etalfluralina (A) 0,01 mg/kg etion (A) 0,01 mg/kg
etofenprox (A) 0,01 mg/kg etofumesato (suma del 0,01 mg/kg etoprofos (A) 0,01 mg/kg etridiazol (A) 0,01 mg/kg
etofumesato, el 2-ceto-
etofumesato, el 2-ceto-
etofumesato de anillo
abierto y el
correspondiente
conjugado, expresada en
etofume (A)
etrimfos (A) 0,01 mg/kg famoxadona (A) 0,01 mg/kg fenclorfos ( suma de 0,01 mg/kg fenitrotion (A) 0,01 mg/kg
fenclorfos y fenclorfos
oxon expresada en
fenclorfos (A)
Fenotrina (fenotrina, 0,01 mg/kg fenpropatrin (A) 0,01 mg/kg fenpropimorfo (suma de 0,01 mg/kg fenson (A) 0,01 mg/kg
incluidas otras mezclas isémeros) (A)
de isbmeros
constituyentes (suma de
isomeros)) (A)
fenvalerato (cualquier 0,01 mg/kg fipronil (suma de fipronil 0,005 mg/kg fipronil-desulfinil (A) 0,01 mg/kg flucitrinato (flucitrinato, 0,01 mg/kg
proporcion de isémeros y el metabolito sulfona incluidas otras mezclas
constituyentes (RR, SS, [MB46136] expresada de isémeros
RS y SR) incluido el como fipronil) (A) constituyentes (suma de
esfenvalerato) (A) isomeros)) (A)

EN-ISO17025

057 - TEST

Calle 80 Autop. Medellin # Via Parecelas. Pl Ciem Oikos Ofic. 301. Cota, Colombia. Tel/Fax +57
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Numero de laboratorio: 22/011490
Pagina: 4/8

Fecha: 3/06/2022

YOUR RELIABILITY IN FOOD ANALYSIS
COLOMBIA
c 20 20

Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C.

fludioxonilo (A) 0,01 mg/kg flumetralina (A) 0,01 mg/kg flumioxazina (A) 0,01 mg/kg fluvalinato (suma de los 0,01 mg/kg
isémeros) resultante del
uso de tau-fluvalinato (F)
(A)

forato (A) 0,01 mg/kg formotién (A) 0,01 mg/kg fosaldn (A) 0,01 mg/kg fosmet (fosmet y fosmet 0,01 mg/kg

oxon expresados como
fosmet) (A)

furalaxil (A) 0,01 mg/kg Heptacloro (suma del 0,01 mg/kg heptenofos (A) 0,01 mg/kg hexaclorobenceno (A) 0,01 mg/kg
heptacloro y del
heptaclor-epoxido,
expresados en
heptacloro) (A)

hexaclorociclohexano 0,01 mg/kg hexaclorociclohexano 0,01 mg/kg hexaclorociclohexano 0,01 mg/kg iodofenfos (A) 0,01 mg/kg
(HCH), isémero alfa (A) (HCH), isémero beta (A) (HCH), isébmero delta (A)
ipconazol (A) 0,01 mg/kg isocarbofos (A) 0,01 mg/kg isofenfos-etil (A) 0,01 mg/kg isofenfos-metil (A) 0,01 mg/kg
isoprocarb (A) 0,01 mg/kg isopropalin (A) 0,01 mg/kg Lambda-cihalotrina, 0,01 mg/kg lindano (isémero gamma 0,01 mg/kg
incluido gamma de hexaclorociclohexano
cihalotrina (A) (HCH) (A)
Malatién (suma de 0,01 mg/kg mecarbam (A) 0,01 mg/kg mepronilo (A) 0,01 mg/kg metacrifés (A) 0,01 mg/kg

malatiéon y malaoxén
expresada en malation)

(A)

metidation (A) 0,01 mg/kg metopreno (A) 0,02 mg/kg metoxicloro (A) 0,01 mg/kg metrafenona (A) 0,01 mg/kg

metribucina (A) 0,01 mg/kg mevinfés (suma de 0,01 mg/kg mirex (A) 0,01 mg/kg nitrofeno (A) 0,01 mg/kg
isomeros E y Z) (A)

oxadiazon (A) 0,01 mg/kg oxiclordano (A) 0,01 mg/kg oxifluorfén (A) 0,01 mg/kg paration (A) 0,01 mg/kg

Paratién-metilo (suma de 0,01 mg/kg pebulato (A) 0,01 mg/kg pendimetalina (A) 0,01 mg/kg pentacloroanisol (A) 0,01 mg/kg

paratiéon-metilo y
paraoxén-metilo
expresada como
paration-metilo) (A)

pentiopirad (A) 0,01 mg/kg permetrin (suma de 0,01 mg/kg piperonil butoxido (A) 0,01 mg/kg pirazofos (A) 0,01 mg/kg
isémeros) (A)

piridabén (A) 0,01 mg/kg pirimifos-etilo (A) 0,01 mg/kg pirimifos-metil (A) 0,01 mg/kg piriofenona (A) 0,01 mg/kg

piriproxifén (A) 0,01 mg/kg pretilaclor (A) 0,01 mg/kg procimidona (A) 0,01 mg/kg profluralin (A) 0,01 mg/kg

prometrin (A) 0,01 mg/kg propargita (A) 0,01 mg/kg protiofos (A) 0,01 mg/kg quinalfés (A) 0,01 mg/kg

quinometionato (A) 0,01 mg/kg quinoxifeno (A) 0,01 mg/kg quintozena (suma de 0,01 mg/kg silafluofen (A) 0,01 mg/kg

quintozena y
pentacloranilina
expresada en
quintozena) (A)

siltiofam (A) 0,01 mg/kg sulfotep (A) 0,01 mg/kg sulprofos (A) 0,01 mg/kg Suma de captan y THPI, 0,01 mg/kg
expresada como captan
(A)
tecnaceno (A) 0,01 mg/kg teflutrina (A) 0,01 mg/kg terbacil (A) 0,01 mg/kg terbutilacina (A) 0,01 mg/kg
terbutrina (A) 0,01 mg/kg tetraclorvinfos (A) 0,01 mg/kg tetradifon (A) 0,01 mg/kg tolclofos metil (A) 0,01 mg/kg
tolfenpirad (A) 0,01 mg/kg Tolilfluanida (suma de 0,01 mg/kg transflutrina (A) 0,01 mg/kg trialato (A) 0,01 mg/kg
tolilfluanida y

dimetilaminosulfotoluidid
a expresada como
tolilfluanida) (F) (R) (A)

trifluralina (A) 0,01 mg/kg vinclozolina (A) 0,01 mg/kg
d 0 0
Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C.
1-naftilacetamida (A) 0,01 mg/kg 6-benciladenina (A) 0,01 mg/kg Abamectina (suma de 0,01 mg/kg Acefato (A) 0,01 mg/kg
avermectina Bla,
avermectina Bib e
isémero delta-8,9 de
avermectina B1a,
expresada como
avermectina B1a) (A)
acetamiprid (A) 0,01 mg/kg Acibenzolar-S-metilo 0,01 mg/kg Aldicarb (suma de 0,01 mg/kg aletrina (A) 0,01 mg/kg
(suma de acibenzolar-S- aldicarb, su sulfoxido y
metilo y acido de su sulfona expresados
acibenzolar [libre y como aldicarb) (A)
conjugado], expresada
en forma de acibenzolar-
S-metilo) (A)
ametoctradina (A) 0,01 mg/kg ametrina (A) 0,01 mg/kg amidosulfurén (A) 0,01 mg/kg amisulbrom (A) 0,01 mg/kg
asulam (A) 0,01 mg/kg atrazina (A) 0,01 mg/kg azadirachtin (A) 0,01 mg/kg azimsulfurén (A) 0,01 mg/kg

EN-ISO17025

YOUR RELIABILITY
IN FOOD ANALYSIS

057 - TEST

Calle 80 Autop. Medellin # Via Parecelas. Pl Ciem Oikos Ofic. 301. Cota, Colombia. Tel/Fax +57

"Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Numero de laboratorio: 22/011490
Pagina: 5/8

Fecha: 3/06/2022

Oou BILITY OD ANALYSIS
COLOMBIA
c 10 20
Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C.
azinfés-etilo (A) 0,01 mg/kg azinfés-metilo (A) 0,01 mg/kg azoxistrobina (A) 0,01 mg/kg beflubutamida (A) 0,01 mg/kg
bendiocarb (A) 0,01 mg/kg bensulfuron metil (A) 0,01 mg/kg bentiavalicarbo-isopropilo 0,01 mg/kg benzoato de emamectina 0,01 mg/kg
B1a, expresado como
emamectina (A)
benzoato de emamectina 0,01 mg/kg benzovindiflupyr (A) 0,01 mg/kg bispiribac-sodio (A) 0,01 mg/kg bitertanol (suma de 0,01 mg/kg
B1b (A) isémeros) (A)
boscalida (A) 0,01 mg/kg bromacil (A) 0,01 mg/kg bromuconazol (suma de 0,01 mg/kg bupirimato (A) 0,01 mg/kg
diasteroisémeros) (A)
buprofecina (A) 0,01 mg/kg carbaril (A) 0,01 mg/kg carbendazina y Benomilo 0,01 mg/kg carbetamida (suma de 0,01 mg/kg
(suma de benomilo y carbetamida y su
carbendazina, expresada isomero S) (A)
como carbenzadina) (A)
carbofurano (suma de 0,005 mg/kg carbosulfan (A) 0,01 mg/kg carboxina (A) 0,01 mg/kg carfentrazona-etilo 0,01 mg/kg
carbofurano (incluido el (determinada como
generado a partir de carfentrazona y
carbosulfan, benfuracarb expresada como
o furatiocarb) y 3-hidroxi- carfentrazona-etilo) (A)
carbofurano expresada
en carbof (A)
Ciantraniliprol (A) 0,01 mg/kg ciazofamida (A) 0,01 mg/kg cicloxidim (A) 0,01 mg/kg ciflumetofeno (A) 0,01 mg/kg
cimiazol (A) 0,01 mg/kg cimoxanilo (A) 0,01 mg/kg ciproconazol (A) 0,01 mg/kg ciprodinilo (A) 0,01 mg/kg
cletodim (suma de 0,01 mg/kg clodinafop-propargyl (A) 0,01 mg/kg clofentezina (A) 0,01 mg/kg clomazona (A) 0,01 mg/kg
setoxidim y cletodim,
incluidos los productos
de degradacion,
calculada como
setoxidim) (A)
clorantraniliprole (DPX E- 0,01 mg/kg clorbromuron (A) 0,01 mg/kg clorfenvinfés (A) 0,01 mg/kg clorfluazuron (A) 0,01 mg/kg
2Y45) (A)
cloridazona (A) 0,01 mg/kg clorotolurén (A) 0,01 mg/kg cloroxuron (A) 0,01 mg/kg clorsulfurén (A) 0,01 mg/kg
clotianidina (A) 0,01 mg/kg cresoxim-metilo (A) 0,01 mg/kg dazomet (metil- 0,01 mg/kg demetdn-s-metilo (A) 0,01 mg/kg
isotiocianato resultante
del uso de dazomet y
metam) (A)
diafentiuron (A) 0,01 mg/kg dicrotofos (A) 0,01 mg/kg difenoconazol (A) 0,01 mg/kg diflubenzurdn (A) 0,01 mg/kg
diflufenican (A) 0,01 mg/kg dimefox (A) 0,01 mg/kg dimetenamida con 0,01 mg/kg dimetoato (A) 0,01 mg/kg
inclusion de otras
mezclas de isémeros
constituyentes, incluida
la dimetenamida-P (suma
de isémeros) (A)
dimetomorfo (suma de 0,01 mg/kg dimoxistrobina (A) 0,01 mg/kg diniconazol (suma de 0,01 mg/kg dinotefuran (A) 0,01 mg/kg
isémeros) (A) isémeros) (A)
disulfoton (suma de 0,01 mg/kg diurén (A) 0,01 mg/kg dodemorf (A) 0,01 mg/kg dodina (A) 0,01 mg/kg
disulfoton,
disulfotonsulféxido y
disulfotonsulfona,
expresada como
disulfoton) (A)
epoxiconazol (A) 0,01 mg/kg espinetoram (suma de 0,01 mg/kg espinosad (espinosad, 0,01 mg/kg espiroxamina (suma de 0,01 mg/kg
espinetoram-J y suma de espinosina Ay los isémeros) (A)
espinetoram-L) (A) espinosina D) (A)
etametsulfurén-metilo (A) 0,01 mg/kg etiofencarb (A) 0,01 mg/kg etirimol (A) 0,01 mg/kg etoxazol (A) 0,01 mg/kg
etoxisulfurén (A) 0,01 mg/kg fenamidona (A) 0,01 mg/kg fenamifos (suma de 0,01 mg/kg fenarimol (A) 0,01 mg/kg
fenamifos, su sulféxido y
sulfona, expresada como
fenamifos) (A)
fenazaquina (A) 0,01 mg/kg fenbuconazol (suma 0,01 mg/kg fenhexamida (A) 0,01 mg/kg fenmedifam (A) 0,01 mg/kg
deenantiémeros
constituyentes) (A)
fenobucarb (A) 0,01 mg/kg fenoxaprop-P (A) 0,01 mg/kg fenoxaprop-P-etilo (A) 0,01 mg/kg fenoxicarb (A) 0,01 mg/kg
fenpirazamina (A) 0,01 mg/kg fenpiroximato (A) 0,01 mg/kg fenpropidina (suma de 0,01 mg/kg fensulfotion (A) 0,01 mg/kg
fenpropidina y sus sales,
expresada como
fenpropidina) (A)
fensulfotion-oxén (A) 0,01 mg/kg fensulfotion-oxén-sulfona 0,01 mg/kg fensulfotion-sulfona (A) 0,01 mg/kg fention (fention y su 0,01 mg/kg
(A) analogo oxigenado y sus
sulféxidos y sulfonas,
expresados como
fention) (A)
fentoato (A) 0,01 mg/kg flazasulfurén (A) 0,01 mg/kg flonicamid (A) 0,01 mg/kg florasulam (A) 0,01 mg/kg
fluacifop-P-butil (fluacifop 0,01 mg/kg fluacinam (A) 0,01 mg/kg flubendiamida (A) 0,01 mg/kg flufenacet (A) 0,01 mg/kg
acido) (A)
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Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C.
flufenoxuron (A) 0,01 mg/kg fluometuron (A) 0,01 mg/kg fluopicolide (A) 0,01 mg/kg fluopiram (A) 0,01 mg/kg
fluoxastrobina (A) 0,01 mg/kg flupiradifurona (A) 0,01 mg/kg flupirsulfurén-metilo (A) 0,01 mg/kg fluquinconazol (A) 0,01 mg/kg
flurocloridona (A) 0,01 mg/kg fluroxipir (A) 0,01 mg/kg flurtamona (A) 0,01 mg/kg flusilazol (A) 0,01 mg/kg
flutolanil (A) 0,01 mg/kg flutriafol (A) 0,01 mg/kg fluxapiroxad (A) 0,01 mg/kg fonofos (A) 0,01 mg/kg
foramsulfurén (A) 0,01 mg/kg forclorfenurén (A) 0,01 mg/kg fosfamidoén (A) 0,01 mg/kg fostiazato (A) 0,01 mg/kg
foxim (A) 0,01 mg/kg fuberidazol (A) 0,01 mg/kg furatiocarb (A) 0,01 mg/kg Halauxifen-methyl (sum 0,01 mg/kg
of halauxifen-methyl and
X11393729 (halauxifen),
expressed as halauxifen-
methyl) (A)
haloxifop incluido 0,01 mg/kg hexaconazol (A) 0,01 mg/kg hexazinona (A) 0,01 mg/kg hexitiazox (A) 0,01 mg/kg

haloxifop-R (haloxifop-R-
metilo y haloxifop-R,
expresada como
haloxifop-R) (A)

imazalil (A) 0,01 mg/kg imazamox (Suma de 0,01 mg/kg imazapir (A) 0,01 mg/kg imazaquina (A) 0,01 mg/kg
imazamox y sus sales,
expresada como
imazamox) (A)

imazosulfurén (A) 0,01 mg/kg imidacloprid (A) 0,01 mg/kg indoxacarbo (suma de 0,01 mg/kg iodosulfuron-methyl (sum 0,01 mg/kg
indoxacarbo y su of iodosulfuron-methyl
enantiomero R) (A) and its salts, expressed
as iodosulfuron-methyl)
(A)
iprobenfos (A) 0,01 mg/kg iprodiona (A) 0,01 mg/kg iprovalicarb (A) 0,01 mg/kg isofetamid (A) 0,01 mg/kg
isopirazam (A) 0,01 mg/kg isoprotiolano (A) 0,01 mg/kg isoproturdn (IPU) (A) 0,01 mg/kg Isoxabén (A) 0,01 mg/kg
lenacilo (A) 0,01 mg/kg linurén (A) 0,01 mg/kg lufenurén (cualquier 0,01 mg/kg mandipropamid (A) 0,01 mg/kg

proporcién de isémeros
constituyentes) (A)

matrine (A) 0,01 mg/kg mefentrifluconazole (A) 0,01 mg/kg mepanipirima (A) 0,01 mg/kg mesosulfurén metilo (A) 0,01 mg/kg
metabenztiazurén (A) 0,01 mg/kg metaflumizona (suma de 0,01 mg/kg Metalaxilo y metalaxilio- 0,01 mg/kg metamidofés (A) 0,01 mg/kg
isomeros E y Z) (A) M (metalaxilo, con

inclusién de otras
mezclas de isémeros
constituyentes como el
metalaxilo-M [suma de
isomeros]) (A)

metamitrona (A) 0,01 mg/kg metazacloro (A) 0,01 mg/kg metconazol (suma de 0,01 mg/kg metiocarb (suma de 0,01 mg/kg
isomeros) (A) metiocarb y su sulféxido

y su sulfona, expresada

como metiocarb) (A)

metobromuron (A) 0,01 mg/kg metolacloro y S- 0,01 mg/kg metomilo (A) 0,01 mg/kg metosulam (A) 0,01 mg/kg
metolacloro (metolacloro,
incluidas otras mezclas
de isémeros
constituyentes como el
S-metolacloro [suma de
isémeros]) (A)

metoxifenozida (A) 0,01 mg/kg metoxuron (A) 0,01 mg/kg metsulfurén metilo (A) 0,01 mg/kg miclobutanil (A) 0,01 mg/kg
molinato (A) 0,01 mg/kg monocrotofos (A) 0,01 mg/kg monolinurén (A) 0,01 mg/kg napropamida (A) 0,01 mg/kg
nicosulfurén (A) 0,01 mg/kg nitenpiram (A) 0,01 mg/kg novalurén (A) 0,01 mg/kg nuarimol (A) 0,01 mg/kg
ofurace (A) 0,01 mg/kg ometoato (A) 0,01 mg/kg oxadixilo (A) 0,01 mg/kg oxamil (A) 0,01 mg/kg
oxathiapiprolin (A) 0,01 mg/kg oxicarboxina (A) 0,01 mg/kg oxidemetdn-metilo (suma 0,01 mg/kg paclobutrazol (A) 0,01 mg/kg

de oxidemetdn-metilo y
demeton-S-metilsulfona
expresado como
oxidemetdn-metilo) (A)

pencicurdn (A) 0,01 mg/kg penconazol (A) 0,01 mg/kg penoxsulam (A) 0,01 mg/kg petoxamida (A) 0,01 mg/kg
picolinafeno (A) 0,01 mg/kg picoxistrobina (A) 0,01 mg/kg pimetrozina (A) 0,01 mg/kg pinoxaden (A) 0,01 mg/kg
piraclostrobina (A) 0,01 mg/kg Piraflufeno-etilo (suma de 0,01 mg/kg piretrinas (suma de 0,01 mg/kg piridafention (A) 0,01 mg/kg
piraflufeno-etilo y piretrina 1,1l y cinerin 1,11)
piraflufeno, expresada en (A)
forma de piraflufeno-etilo)
(A)
piridalilo (A) 0,01 mg/kg Piridato (suma de 0,01 mg/kg pirifenox (A) 0,01 mg/kg pirimetanil (A) 0,01 mg/kg

piridato, su producto de
hidrélisis CL 9673 (6-
cloro-4-hidroxi-3-
fenilpiridazina)) (A)
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Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C. Sustancia & Acr. L.C.
pirimicarb (A) 0,01 mg/kg Procloraz (suma de 0,01 mg/kg profam (A) 0,01 mg/kg profenofds (A) 0,01 mg/kg

procloraz y de sus
metabolitos que
contengan la fraccion
2,4,6-triclorofendlica,
expresados en procloraz)
(A)

promecarb (A) 0,01 mg/kg propamocarb (suma de 0,01 mg/kg propanil (A) 0,01 mg/kg propazina (A) 0,01 mg/kg
propamocarb y de sus
sales, expresada en
propamocarb) (A)

propiconazol (suma de 0,01 mg/kg propizamida (A) 0,01 mg/kg propoxur (A) 0,01 mg/kg proquinazid (A) 0,01 mg/kg
los isémeros) (A)

prosulfocarb (A) 0,01 mg/kg prosulfurén (A) 0,01 mg/kg protioconazol: 0,01 mg/kg quinclorac (A) 0,01 mg/kg
protioconazol-destio
(suma de isémeros) (A)

quinclorac (A) 0,01 mg/kg quinoclamina (A) 0,01 mg/kg Quizalofop (sum of 0,01 mg/kg rimsulfurén (A) 0,01 mg/kg
quizalofop, quizalofop-
ethyl and quizalofop-P-
tefuryl) (A)

rotenona (A) 0,01 mg/kg simacina (A) 0,01 mg/kg spirotetramat and 0,01 mg/kg sulfosulfurén (A) 0,01 mg/kg
spirotetramat-enol (sum
of), expressed as
spirotetramat (A)

sulfoxaflor (suma de 0,01 mg/kg tebuconazol (A) 0,01 mg/kg tebufenocida (A) 0,01 mg/kg tebufenpirad (A) 0,01 mg/kg
isémeros) (A)

temefos (A) 0,01 mg/kg tepraloxidim (A) 0,01 mg/kg terbufos (A) 0,01 mg/kg terbufos-sulfon (A) 0,01 mg/kg
terbufos-sulfoxido (A) 0,01 mg/kg tetraconazol (A) 0,01 mg/kg tetrametrina (A) 0,01 mg/kg tiabendazol (A) 0,01 mg/kg
tiacloprid (A) 0,01 mg/kg tiametoxam (A) 0,01 mg/kg tifensulfuron-metilo (A) 0,01 mg/kg tiobencarb (4-clorobencil- 0,01 mg/kg

metil-sulfona) (A)

tiodicarb (A) 0,01 mg/kg tiofanato-metilo (A) 0,01 mg/kg tionazina (A) 0,01 mg/kg tralkoxydim (A) 0,01 mg/kg
triadimefon (A) 0,01 mg/kg Triadimenol (cualquier 0,01 mg/kg triasulfurén (A) 0,01 mg/kg triazofos (A) 0,01 mg/kg

proporcion de isémeros
constituyentes) (A)

triciclazol (A) 0,01 mg/kg triclorfén (A) 0,01 mg/kg tridemorfo (A) 0,01 mg/kg trifloxistrobina (A) 0,01 mg/kg
triflumizol: triflumizol y el 0,01 mg/kg triflumurén (A) 0,01 mg/kg triforina (A) 0,01 mg/kg Trinexapac (suma de 0,01 mg/kg
metabolito FM-6-1(N-(4- trinexapac (&cido) y sus

Cloro-2- sales, expresada como
trifluorometilfenil)-n- trinexapac) (A)

propoxiacetamidina),
expresado como
triflumizol (A)

triticonazol (A) 0,01 mg/kg valifenalato (A) 0,01 mg/kg vamidotion (A) 0,01 mg/kg zoxamida (A) 0,01 mg/kg
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Observaciones:

- Los resultados mencionados arriba cubren las muestras como las hemos recibido en el laboratorio.

- PRIMORIS no se hace responsable de la validez de los resultados en caso de que el cliente proporcione informaciéon que pueda
afectar la validez de estos resultados

- Limites de comunicacion de todos los compuestos por método estan disponibles en la seccién de clientes de www.primoris-lab.com.
- No se puede responsabilizar a PRIMORIS de errores eventuales en los limites legales mencionados. Estos se mencionan a titulo
informativo y corresponden a los productos mencionados en la legislacién vigente.

- (a): la tolerancia no es asignable, véase la legislacion pertinente.

- (c): combinacion tipo de muestra - plaguicida no permitida, véase la legislacién pertinente

- (d): no requiere LMR

- Este certificado no puede ser reproducido, excepto en su forma completa, sin autorizacion por escrito de la direccion.

-El certificado ha sido producido electronicamente y es valido sin firma manual. El nombre y la funcién del responsable de este
documento ha sido suplido a base de un procedimiento login, seguro y personalizado. Una versién adicional firmada manualmente
puede ser entregada contra pedido.

- los resultados de alimentacién animal no se corrigen a un contenido de humedad del 12%

- Cuando se reportan trazas (hasta 1/3 del limite de reporte original), el valor reportado es semicuantitativo y no acreditado.

- U : la incertidumbre ampliada de mediciéon U (multiplicando la incertidumbre de medicién con factor 2 lo que produce un intervalo de
fiabilidad del 95%) es expresada en % del resultado del andlisis x. Leer resultados como x + - U.
- La incertidumbre de medicién (MU) se menciona junto a cada compuesto encontrado.

- Para pesticidas, en el caso de (b), la incertidumbre de medicién expandida predeterminada aplicada es del 50% como se menciona
en el documento SANTE / 12682/2019

- Plaguicidas : para productos secos, concentrados o elaborados se debe tener en cuenta el factor de proceso antes de comparar con
los limites legales.

- Este certificado se genera bajo la autoridad de Primoris Holding, Technologiepark 90, B-9052 Zwijnaarde - Gent, Bélgica. Los
métodos acreditados (indicados en el certificado) se reportan bajo la acreditacién de Primoris Holding (BELAC 057-TEST/ISO17025).

- A: compuesto bajo acreditaciéon

Versiones de informe

0 Original Report Original Report
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TECNIMICRO

Laboratorio de Andlisis SA.S.

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT
Muestra/Sample #: FQM189172

Empresa / Company + COOPERATIVA COLANTA Telef/Phone + 4455555
Sede / Headquarters + PRINCIPAL Calle 74 # 64 A 51, Medellin
Producto / Product + LECHE CRUDA SEGREGADA

Muestra / Sample + Planta: San P.Lacteos; Lote: F.F 01/02/22 Silo 1

Fecha c!e Recepcion / 2022-02-09 Temp. Recepc‘ién / 3.0°C
Reception Date Temp. Reception

Cantidad / Amount 300 mL

Contenedor / Container | Frasco plastico con tapa/Plastic jar with lid
Enviado por / Send by + | RAUL FERNEY GARCIA RAUL FERNEY GARCIA
Liquido homogéneo, libre de particulas extrafias / Homogeneous liquid free of foreign particles.

Aspecto / Aspect
Olor / Smell Caracteristico
Color / Color Blanco/White

Resultados / Results
Analisis FisicoQuimico Fecha Unidad Resultado Especificaciones Método
Physicochemical Analysis Date Unit Result Specifications** Method
Standard Methods 3120 A,B
Ed 23. Modificado

Plomo/Lead 2022-02-18 mg/kg <0,002 Sin especificacion.

(**) Seglin Norma / According to Standard: Sin Norma de Referencia

(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017

(+) Informacién suministrada por el cliente / Information supplied by the customer

NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample
received and analyzed by the laboratory.

Conclusién / Conclusion
\ No aplica conclusién.

Fecha de Impresién/Printing date: lunes, 21 de febrero de 2022

P

Angela Yolima Perez Garcia
Quimica

Jefe Quimica

Fecha/Date: 2022-02-21

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report

Este informe no puede ser reproducido total ni parcialmente sin autorizacién de Tecnimicro Laboratorio de Andlisis S.A.S/ / This report can't be
reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Analisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT
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TECNIMICRO

Laboratorio de Andlisis SA.S.

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT
Muestra/Sample #: FQM189173

Empresa / Company + COOPERATIVA COLANTA Telef/Phone + 4455555
Sede / Headquarters + PRINCIPAL Calle 74 # 64 A 51, Medellin
Producto / Product + LECHE CRUDA SEGREGADA

Muestra / Sample + Planta: San P.Lacteos; Lote: F.F 01/02/22 Silo 1

Fecha c!e Recepcion / 2022-02-09 Temp. Recepc‘ién / 3.0°C
Reception Date Temp. Reception

Cantidad / Amount 300 mL

Contenedor / Container | Frasco plastico con tapa/Plastic jar with lid
Enviado por / Send by + | RAUL FERNEY GARCIA RAUL FERNEY GARCIA
Liquido homogéneo, libre de particulas extrafias / Homogeneous liquid free of foreign particles.

Aspecto / Aspect
Olor / Smell Caracteristico
Color / Color Blanco/White

Resultados / Results
Analisis FisicoQuimico Fecha Unidad Resultado Especificaciones Método
Physicochemical Analysis Date Unit Result Specifications** Method
Standard Methods 3120 A,B
Ed 23. Modificado

Arsénico/Arsenic 2022-02-18 mg/kg <0,005 Sin especificacion.

(**) Seglin Norma / According to Standard: Sin Norma de Referencia

(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017

(+) Informacién suministrada por el cliente / Information supplied by the customer

NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample
received and analyzed by the laboratory.

Conclusién / Conclusion
\ No aplica conclusién.

Fecha de Impresién/Printing date: lunes, 21 de febrero de 2022

P

Angela Yolima Perez Garcia
Quimica

Jefe Quimica

Fecha/Date: 2022-02-21

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report

Este informe no puede ser reproducido total ni parcialmente sin autorizacién de Tecnimicro Laboratorio de Andlisis S.A.S/ / This report can't be
reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Analisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT

Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S. Muestra/SampIe #: FQM189173 Una empresa del grupo
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Informe de resultados m

Laboratorio de Calidad de Leche - Diagndstico Veterinario
Cooperativa Colanta
Carrera 49 No. 40 - 86 San Pedro de los Milagros - Antioquia : b
Teléfono (574) 8687900 Ext. 6146 / Cel +57 3116205623 Sabe mds,

Sabe a campo
Cliente: San Pedro Informe nimero: S-21627-22
Cédula/Cadigo/NIT: Planta 10 Teléfono de contacto: 3147922727 Fecha de emision: 2022/07/19
Fecha de recepcion: 2022/07/04 Adicion de conservante: Si Cantidad de muestras: 3

Deteccion de Melamina |

Fecl::;:gi::;o de Iden:itji:z::gn de Melamina mg/kg ppm Especificacion* Cumplimiento* Codigo de trazabilidad
2022/07/19 Silo 01 0 <2.5mg/Kg (ppm) Cumple 2683589
2022/07/19 Silo 02 0 <2.5mg/Kg (ppm) Cumple 2683590
2022/07/19 Silo 03 0 <2.5mg/Kg (ppm) Cumple 2683591

COMENTARIOS
- Ensayo realizado Deteccion de Melamina.
- Método Inmuno-absorcién ligado a enzimas (ELISA) para deteccion de melamina.

- La especificacion* y el estado de cumplimiento* es establecido segun la resolucién 4506:2013 el cual determina como nivel maximo 2,5 mg/kg (ppm).
- Muestra(s) de leche homogénea con color caracteristico blanco o de acuerdo al conservante utilizado.

- Los resultados son relacionados Gnicamente con las muestras analizadas y tal como son recibidas en el laboratorio.

- Este informe de resultados no se debe reproducir sin la aprobacidn del laboratorio, excepto cuando se reproduce en su totalidad.

- Todos los resultados emitidos fueron analizados en las instalaciones del Laboratorio de Calidad de Leche-Diagndstico veterinario

- El Laboratorio no se hace responsable de la informacion suministrada por el cliente. la clal se encuentra descrita en la respectiva solicitud de analisis.

Voo e ol G

Elaboro Autorizé

Laura Julliet Beltran Florez Marilin Castano Sierra

Analista Laboratorio de Diagndstico Veterinario Analista Laboratorio de Diagndstico Veterinario
Microbidloga industrial y ambiental Bacteridloga y Laboratorista Clinico Resolucion No:5-3710

Fin del informe
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ACREDITADO

TECNIMICRO | oNA

Laboratorio de Andlisis SA.S. REROTACKN B8 CO\OARA

ACREOTACION DF COLOMBA

ISO/IEC 17025:2017
10-LAB-053

REPORTE DE ANALISIS / ANALYSIS REPORT

Muestra/Sample #: FQM189174

Empresa / Company + COOPERATIVA COLANTA Telef/Phone + 4455555
Sede / Headquarters + PRINCIPAL Calle 74 # 64 A 51, Medellin
Producto / Product + LECHE CRUDA SEGREGADA

Muestra / Sample +

Planta: San P.Lacteos; Lote: F.F 01/02/22 Silo 1

Fecha de Recepcion /
Reception Date

2022-02-09

Temp. Recepcién /
Temp. Reception

3,0°C

Cantidad / Amount

300 mL

Contenedor / Container

Frasco plastico con tapa/Plastic jar with lid

Enviado por / Send by +

RAUL FERNEY GARCIA RAUL FERNEY GARCIA

Liquido homogéneo, libre de particulas extrafias / Homogeneous liquid free of foreign particles.

Aspecto / Aspect
Olor / Smell Caracteristico
Color / Color Blanco/White
Resultados / Results
Analisis FisicoQuimico Fecha Unidad Resultado Especificaciones Método
Physicochemical Analysis Date Unit Result Specifications** Method
Aflatoxina M1/Aflatoxin M1* 2022-02-16 ug/kg <0,123 <05 AOAC 2028'10; Ed 21 de

(**) Seglin Norma / According to Standard: Sin Norma de Referencia
(*) Métodos acreditados/Methods Accredited: ONAC, Certificado/Certificate: 10-LAB-053 Fecha/Date: 2019-09-05 ISO/IEC 17025:2017
(+) Informacién suministrada por el cliente / Information supplied by the customer
NOTA: Este resultado corresponde, exclusivamente a la muestra recibida y analizada en el laboratorio./This result correspond only to the sample
received and analyzed by the laboratory.

Conclusién / Conclusion

realizado.

out analysis.

Conclusién: La muestra recibida y analizada en el laboratorio cumple el requisito establecido en la resolucion 4506 de 2013 para el analisis

Conclusion: The sample received and analyzed in the laboratory meets with the requirements established on resolution 4506, 2013 for the carried

Fecha de Impresién/Printing date: miércoles, 16 de febrero de 2022

Tecnimicro Laboratorio de Anélisis S.A.S.
Carrera 42 N2 10-37 Medellin

Colombia

PBX (4) 4031100 / FAX (4) 268 1996
www.tecnimicro.net

Muestra/Sample #: FQM189174
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TECNIMICRO | ONAE

Laboratorio de Andlisis SA.S. RERETACKSN D8 COLOMBA

ISO/IEC 17025:2017
\}!E i

10-LAB-053
Angela Yolima Perez Garcia
Quimica
Jefe Quimica
Fecha/Date: 2022-02-16

Informe firmado digitalmente / Digitally signed report
Este informe no puede ser reproducido total ni parcialmente sin autorizacién de Tecnimicro Laboratorio de Analisis S.A.S/ / This report can't be

reproduced in whole or in part without Tecnimicro Laboratorio de Andlisis's authorization.

FIN DEL INFORME / END OF REPORT
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FL-018

Version: 13

Fecha de creacion:2006/05/05

REECRTE ANALISIS Fecha de Revision: 2021/02/04

Consecutivo No.82793

Santiago de Cali 2022/02/16

CLIENTE: COOPERATIVA COLANTA NIT/CC: 890904478

DIRECCION:CL 74 64A 51 CIUDAD: TELEFONO: 4455555
SOLICITANTE : Radl Ferney Garcia CARGO : Coordinador Control Calidad
EMAIL : raulgv@colanta.com.co / admincalidad@colanta.com.co FAX: N/A

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA: LECHE CRUDA SEGREGADA MARCA COLANTA ID MUESTRA:F.F

01/02/22 SILO 1

DESCRIPCION DE LA MUESTRA: LIQUIDO
MUESTREADO POR EL CLIENTE

FECHA DE RECEPCION: 2022/02/05 e O DB
ANALISIS: I UNIDAD: | RESULTADQS: | ESPECIFICACIONES: | METODOUTILIZADO

MICROANALISIS

INSECTOS VIVOS Detectable / No detectable No Detectable - — AACC 28-41a
LARVAS Detectable / No detectable No Detectable - AACC 28-41a
SUCIEDAD DE ROEDORES Detectable / No detectable No Detectable - AACC 28-41a
HUEVOS Detectable / No detectable No Detectable --en AACC 28-41a
RESTOS DE INSECTOS Detectable / No detectable No Detectable - AACC 28-41a
PELOS Detectable / No detectable No Detectable e AACC 28-41a

Numero de Paginas Incluyendo Anexos 1

Analisis realizados en AvalQuimico SAS. para cualquier informacion adicional sirvase citar el CONSECUTIVO No. 82793 correspondiente a su muestra.
Los resultados_contenidos en el presente reporte son validos unicamente para la(s) muestra(s) analizada(s) y no para otro(s) material(es) de la misma procedencia. La(s)
muestra(s) se almacena(n) durante 30 dias (muestras de productos no perecederos, farmaceuticos y materias primas), 14 dias (Aceites) y 7 dias (muestras de alimentos

perecederos). Transcurrido este lapso de tiempo se desecharan. Prohibida su reproduccion total o parcial sin autorizacion expresa de AvalQuimico SAS. Este Informe
solo tiene validez con sello himedo de manera virtual y de manera fisica con sello seco y himedo.

4

Director Técnico Coordinador de Laboratorio o Analista Lider
FIN DE ESTE REPORTE

NS

AVALOUIM CC

EL LABORATORIO ALIADY DE S5 EMPRFS s
NIT.900.072.602.7 LTt

Pagina: 1de1 82793

Calle 26 Norte # 2 Bis 58 B/ San Vicente PBX: 4475948 Tel: 3809715 — 4465133 Cel: 314 883 9027
E-mail: servicliente@avalguimicosas.com co

www.avalquimicosas.com.co
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) ~ INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL * INSPECCION
]m{}mg | OFICIO COMISORIO
Codigo: IVC-INS-FM101 Version: 04  Fecha de Emision: 23/08/2021  Pégina i de 1

OFICIO COMISORIO No. 7305-1067-21

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1 de la Direccién de Operaciones Sanitarias

Respetados senores:

o Ubicacién
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de
realizar la diligencia)
COOPERATIVA COLANTA CL 74 No 64 A-51 del municipio de MEDELLIN

En el uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados a partir del 6
de septiembre hasta el 10 de Septiembre de 2021, para realizar actividades de conformidad con las
competencias de este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia

NUNEZ CAMELO MARYURI MELISSA PROFESIONAL

UNIVERSITARIO Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1

PROFESIONAL

TRIANA MELENDEZ EDUARD DANIEL UNIVERSITARIO Grupo de Trabajo Territorial Occidente 1

*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de Inspeccion, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Occidente
1: Carrera 48 A No 10 sur — 42, barrio la Aguacatala, Medellin Antioquia; Teléfono: 605 2954, correo
electronico: gttoccidente1@invima.gov.co o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas,
disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinculo
https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia
del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web
www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.qgov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para
denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Medellin el dia 2 del mes de Septiembre del ano 2021

Recibidwm;f .
Firma

Nombre S%W\N@Th (%(\"’ ﬂ Ta rg 5Ma;

cedula A IBESHN 72954203
Coordinadora del Grupo de Trabajo Territonial Occidente Uno carge  Jfe ned «OpP JVK/M/?)@

Direccion de Operaciones

202/-09-09-
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p INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL ] INSPECCION
in\/ | m O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Caodigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05 ] Fecha de emision: 13/06/2021
ICiudad / Departamento I Medellin - Antioquia IFecha I 8y 9 de septiembre de 2021 IActa No. l XXXXX J
DATOS GENERALES
Cédigo de Inscripcion planta 8909044786-10 Direccion CL74N° 64 A -51
Razén Social COOPERATIVA COLANTA Teléfonos SHESSSS BRTES
NIT - CC 890904478-6 Correo electrénico dtesec@colanta.com.co
Representante Legal SERGIO LEON GONZALEZ VILLA Fax No tiene
GTT OCCIDENTE 1 Oficio Comisorio 7305-1067-21

Realizar visita de inspeccidn por gestion del riesgo en atencidn a listado priorizado por la Direccién de Alimentos y
Bebidas del tercer trimestre y toma de muestra de acuerdo a los Lineamiento 37 Linea Base CMP en leche bovina,
con el fin de verificar el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente en especial: Decreto 616 de 2006, las
Resoluciones 2674 de 2013, 2310 de 1986, 5109 de 2005, 333 de 2011 y demas reglamentacion que aplique.

Objetivo de la visita

DATOS DE PRODUCCION
No. De empleados 1000 La actividad insustrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en Sl
Magquilas DE LA CUESTA; EURO Céamara de Comercio?
SUBCATEGORIAS EVALUADAS 1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterilizada).

Cantidad/Unidad de tiempo

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE S . . -
1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterilizada).
ALIMENTO 197.000.000 Litros/Afio

Powered by CamScanner |
oS
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) INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL I INSPECCION
inVimo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
‘ Cadigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05 [ Fecha de emision: 13/06/2021
Ciudad / Depto Medellin - Antioquia Fecha 8y 9 de septiembre de 2021 Acta No. XOOOXXXXXX
DATOS GENERALES
Caédigo de inscripcion planta: 8909044786-10 Direccion: [ CL 74 N° 64 A - 51
Razén Social : [ COOPERATIVA COLANTA | Tetefonos: [ 4455555 ext 4285
1

NIT-C.C.: l 890904478-6 }'reo electronico: I dtesec@colanta.com.co
Representante Legal: ] SERGIO LEON GONZALEZ VILLA Fax: [ No tiene
GTT: [ OCCIDENTE 1 | Oficio comisorio: [ 7305-1067-21
Objeto de la visita : Realizar visita de inspeccion por gestion del riesgo en atencion a listado priorizado por la Direccion de Ali )s y Bebidas del tercer trimestre y
toma de muestra de acuerdo a los Lineamiento 37 Linea Base CMP en leche bovina, con el fin de verificar el cumplimiento de la normativa sanitaria vigente en
especial: Decreto 616 de 2006, las Resoluciones 2674 de 2013, 2310 de 1986, 5109 de 2005, 333 de 2011 y demés regl ion que apliq

DATOS DE PRODUCCION

La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo

Niimero de:empleados; 1000 establecido en Camara de Comercio? Sl

Maquilas: DE LA CUESTA; EURO
Subcategorias evaluadas: 1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterilizada).
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / aiio
1.1.1 Leche Entera Pasteurizada 197.000.000 Litros/Afo
Subcategoria 1: [ 1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteurizada, ultrapasteurizada, UHT, esterilizada). |

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

En algunas partes de los alrededores de la planta se
observaron materiales en desuso (equipos, estibas).

En el area de almacenamiento de material de
empaque, se evidencio puerta abierta hacia el exterior y
El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 la misma, tiene entreluces entre muro y puerta; asi
Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 23 y2.6 sl 10 mismo en area de almacenaiento de producto
terminado refrigerado, se observa cortinas plasticas (en
mal estado), en las ventanilas de despacho del
producto terminado, las cuales no garantizan una
barrera fisica efectiva, lo cual puede permitir el ingreo,
refugio de plagas.

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente

L para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los operarios. Res. a 2
2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefo de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Art. 18 a 10
num. 5
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen 3 10
“"|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2,3, 4,5,6y7
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. 10
|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 a
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res. 5 10
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 2674de a 10

2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4

L

Powered by CamScanner |

—


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
inVll [ IO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cadigo: IVC-INS-FM114 I Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
En el area de almacenamiento de residuos solidos, se
El disefio del area de residuos solidos y su ubicacion no genera riesgos de observa cubiculo denominado "Activos Fijos" el cual se
1.8|contaminacion a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 ar 5 encontraba colmatado, lo cual dificulta labores de
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 54y Art. 33 num. 5y 6 limpieza y desinfeccion y control de plagas de la misma
area.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico [Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se 30
" |realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 4
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Art. 9
22|num. 1,2, 3,4,56,78,9,10,11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 25
122 num. 2, Art. 10 num. 5 a
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
34 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de 25
112013 Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a
Se observa almacenamiento de residuos (cartones)
dispuestos sobre el piso , en el drea de pesaje y
dosificacion de materias primas secas.
Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos ¢
3-2]56lidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 4 12:5 S observay quei i€l drea e efwasado' de Ia Jeche
pasteurizada, los residuos solidos (bolsas plasticas)
que se generan como resultado de los productos no
conformes, se disponen en canastillas utilizadas para el
producto terminado.
En el area de almacenamiento de material de
empaque, se evidenci6 puerta abierta hacia el exterior y
la misma, tiene entreluces entre muro y puerta; asi
3.3|Programa de control integral e plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, . b i adbbon dde "'g‘s":::ac“;’r‘t‘.‘r"asdﬁé f,r°d”°‘°
(5.3, Art7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ar . inado refrigerado, se observa cortinas plasticas (en
mal estado), en las ventanillas de despacho del
producto terminado, las cuales no garantizan una
barrera fisica efectiva, lo cual puede permitir el ingreo,
refugio de plagas.
34 Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y utensilios. Res. 25
“712674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a 34
" |los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 a
Préacticas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art.
42 a 33
13y 14.
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 23
“|Art. 11 Art. 14 num. 12 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
51 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8; a 20
“"|Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1,2,3,5,6,7,8,9y 10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 a 20
““[Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
5.4|Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a 10
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 a7 5 En el area de envasado de la leche pasteurizada, se
“|Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013. observé material de envase, en desuso.
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inVimO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
S Codigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 20
11619 de 2015 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 19
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico [Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. 2674 de 4 25
""|2013 Art. 22 num 1,2y 3
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de| 15
212005 Art. 3 8
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28 num.
6.3 a 15
1234y5
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. 3 15 Se evalua el producto Leche Entera Pasteurizada x
“7|333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 1000 ml, ver anexo 5109 de 2005 y 333 de 2011
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 Art. 28 En e.l programa y diagrama de r?call para el p rc_:ducto
6.5 num. 6 ar 7.5 terminado  clasificado como "no hace dafo al
5 consumidor" no se ejecuta conforme a lo planteado.
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) | 14
Porcentaje de cumplimiento subcategoria | 90
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

invima

Focha de emision: 13/06/2021

Codigo: IVC-INS-FMT14 | Vorsion: 05 I

Puntajes

Materias Primas

Numero de subcategorias evaluadas 1
Promedio total ée porcentaje de 90

Se aplicé MSS? [NO ] Tipo de medida I
Se tomd muestra para analisis de laboratorio? ISl

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE |

EXIGENCIAS:
Para ajustar |a planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias:

1.1,1.8,32,33;55

De i n lo enla sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular Decreto 616 de
2008, las Resolucwnes 2674 de 2013, 2310 de 1986, 5109 de 2005, 333 de 2011, 1804 de 1989 y demas reglamentacion que aplique.

Exigencias adicionales:

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso:

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Se toma muestra Por Lineamiento 37: se toma muestra a leche cruda y producto terminado; quienes atienden la visita manifiestan que:

a- El volumen de leche que reciben en la planta es de 600.000 a 650.000 litros diarios.

b- El destino de la leche recibida es solo para abastecer la produccion de la planta, por lo cual no abastecen a otras plantas de Colanta.

c- La toma de la muestra de leche cruda se realiz6 en el Silo 2; el cual fue llenado los dias 7 y 8 de septiembre de 2021, las rutas de los carrotanques|
provenian de las interplantas: UNILAC carrotanque 98271, con 10471 litros; Carrotanque 98531 de Frontino con 20748 litros; carrotanque 98091 de Santa
Rosa con 41584 litros; carrotanque 98691de Frontino con 20438 litros; carrotanque 98221 de Santa Rosa con 34008 litros y carrotanque 98381 de santa
Rosa con 11918 litros.

Para un total de produccion del lote muestreado como producto terminado (leche entera Pasteurizada) de 60742 litros, correspondientes al lote 25110102
con fecha de vencimiento: 15/09/2021.

d. Los parametros de calidad que le realizan a la leche cruda: son los contemplados en el Art 11 del Decreto 616 de 2006 y acidez, grasa, pH, sélidos
totales, proteina.

La empresa realiz6 una ajuste ante el Invima en cuanto a los cédigos de inscripcion; quedando establecido para la planta de produccion de Medellin (sede
Caribe) el codigo de inscripcion 8909044786-10.

Firma:
Nombre: riana Meléndez
Cargo: Profesional Universitario

Dependencia: Direccién de Operaciones Sanitarias

Firma:
Nombre: Maryuris Melissa Nufiez Camelo
Cargo: Profesional Universitario

Dependencia: Direccion de Operaciones Sanitarias

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma:

Nombre:

Cargo ional_de Produccion
cc 79.582.035
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INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Codigo: IVC-INS-FM022 Version: 03

Fecha de Emision: 23/08/2021 Péagina 1 de 3

Ciudad y Fecha
Nombre del Establecimiento

Identificacion del producto

ANEXO ACTA DE VISITA

Medellin, 09 de septiembre de 2021

Cooperativa COLANTA

Leche Entera Pasteurizada x 1Litro - marca Colanta.

Articulo/
numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

4.1

El rétulo no debera describir o presentar el
producto alimenticio envasado, en una forma
falsa, equivoca o engafiosa o susceptible de
crear en modo alguno, una impresiéon errénea
respecto de su naturaleza o inocuidad.

4.2

No describir ilustraciones o representaciones
graficas que hagan alusiones a propiedades
medicinales, preventivas o curativas que den
lugar a apreciaciones falsas sobre la verdadera
naturaleza, origen, composicion o calidad del
alimento.

43

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto
directo con el alimento, o en su defecto tener
autorizacion del Invima.

44

Los alimentos que declaren que su contenido es
100% natural, no deberan contener aditivos.

NA

45

El rétulo no debe emplear palabras,
ilustraciones o representaciones graficas, que
sugieran directa o indirectamente cualquier otro
producto con el cual el producto de que se trate,
pueda confundirse o inducir a suponer que el
alimento se relaciona en forma alguna con otro
producto.

4.6

Las ilustraciones, graficas o figuras que hagan
alusioén a ingredientes naturales que no contiene
el mismo y cuyo sabor sea conferido por un
saborizante artificial, deben aparecer con la
expresion “sabor artificial” junto al nombre del
alimento.

NA

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre debera
indicar la verdadera naturaleza del alimento,
normalmente deberd ser especifico y no
genérico. Se podra emplear un nombre de
‘fantasia”, “de fabrica” o “marca registrada’,
siempre que vaya junto con la denominacion del
alimento y en la cara principal de exhibicion.

5.2

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar
precedida por el témino “Ingrediente”, y
aparecer en orden decreciente.

53

CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA:
Se debe declarar en unidades del sistema
métrico. (Sistema Internacional).
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INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACIC)N DE ROTULADO GENERAL DE

ALIMENTOS ENVASADOS Resolucion 5109 de 2005

Codigo: IVC-INS-FM022 Version: 03

Fecha de Emision: 23/08/2021 Pégina 2 de 3

Articulo/
numeral

REQUISITOS GENERALES

CALIFICACION

OBSERVACIONES

El nombre del producto y el contenido neto
aparecen en la cara principal de exhibicion. El
tamafio de las letras y numeros del contenido
neto cumple la Resolucion 5109 de 2005

5.4

Nombre o Razén Social y direccion del
fabricante, envasador o reempacador, precedido
por la expresion “fabricado o envasado por”. En
productos importados deben precisarse, nombre
o razon social y direccion del importador.

54.4

Los alimentos fabricados, envasados o
reempacados por terceros, debe aparecer la
siguiente leyenda: “fabricado, envasado o
reempacado” por (fabricante, envasador o
reempacador), para (persona natural o juridica
autorizada para comercializar el alimento)

NA

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase
debera llevar grabada o marcada de cualquier
modo y de forma visible, legible e indeleble, una
indicacion en clave o lenguaje claro (numérico,
alfanumeérico, ranurado, etc), acompafiada de la
palabra “lote”, o la letra “L". Se aceptara como
lote, la fecha de duracion minima, fecha de
vencimiento, fecha de fabricacién o fecha de
produccién y debera cumplir con el numeral 5.6.

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES
PARA LA CONSERVACION: cada envase debe
llevar grabada de forma visible, legible e
indeleble, la fecha de vencimiento y/o duracion
minima, en orden estricto y secuencial, asi:

DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros —
mes con las tres primeras letras o en forma
numerica — afo con los ultimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha
de vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un
vencimiento de mas de tres meses.

No se permite la declaracion de fecha de
vencimiento y/o duracién minima, mediante el
uso de esticker.

5.7

INSTRUCCIONES PARA EL USO
Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NA

5.8

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O
NOTIFICACION SANITARIA: de acuerdo a lo
establecido en el articulo 37 de la Resolucién
2674 de 2013, o las normas que lo modifiquen,
sustituyan o adicionen.

RSAAQ2120703

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES

Declaracion cuantitativa de ingredientes valiosos
o caracterizantes destacados en el rotulado, por
su presencia o bajo contenido

NA
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Codigo: IVC-INS-FM022 Version: 03 Fecha de Emision: 23/08/2021 Pagina 3 de 3
Artioulo! REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES

numeral

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO:
debera utilizarse un rotulo o etiqueta

Art.13 | complementario que contenga en idioma NA
espanol, la informacién exigida en la
Resolucion 5109 de 2005

523 La declaraciéon de aditivos incluye el nombre NA

genérico y el especifico

Cuando el producto contiene aspartame o
5.2.3 |[tartrazina se incluyen las leyendas y declaracién NA
respectiva

Cumple las normas e incluye las leyendas
segun requisitos especificos por producto: agua 2
potable tratada, derivados lacteos, alimentos
enriquecidos, formulas para lactantes, leche.

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupciéon de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccion, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INVIMA

-
-

Firma %\ﬁ(%},(‘f‘ A@f\f’a\ C’ Firma |

Nombre Maryuris Melissa Nufiez Camelo Nombre uard?;wul Tri/ana Meléndez
C.C. 1.065.591.175 C.C. 1.032.403.981

Cargo Profesional Universitario Cargo Profesional Universitario

Grupo o Dependencia GTT OCC 1 Grupo o Dependencia GTT OCC 1

POR PARTE DE LA EMPRESA;

Firma Firma

Jairo G'7G<smez
Nombre Nombre

£
Tl 79.582.085 cc.

Cargo Jefe r)écional de Produccién Cargo

/
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INSPECCION

PROTOCOLO PARA LA VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ROTULADO NUTRICIONAL
DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS

Cadigo: IVC-INS-FM100 Version: 00

Fecha de Emision: 04/01/2017

Pagina 1 de 5

Ciudad y Fecha Medellin, 09 de septiembre de 2021

Nombre del Establecimiento  Cooperativa COLANTA

Identificacion del producto

Leche Entera Pasteurizada por 1Litro - marca Colanta.

Nam.

ASPECTOS A VERIFICAR

c

N.C

OBSERVACIONES

El alimento no presenta descripcién en forma falsa, equivoca o engafiosa, o
susceptible de crear en modo alguno una impresién errénea respecto del
contenido nutricional y de salud, ni afirma que el alimento tiene una ventaja
nutricional con respecto a los alimentos que no presentan rotulado nutricional
(Numerales 5.1 y 5.2 Articulo 5 Res. 333 de 2011)

La informacién no da a entender al consumidor que se conoce exactamente
la cantidad que cada persona deberia comer para mantener su salud, ni hace
suponer que una alimentacién equilibrada a partir de alimentos ordinarios o
comunes no puede suministrar cantidades suficientes de todos los elementos
nutritivos.  (Numeral 5.3 Articulo 5 Res. 333 de 2011 y Numeral 6.1 Articulo 6
Res. 333 de 2011)

No se utilizan representaciones o ilustraciones que impliquen que el alimento
es Util para prevenir, aliviar, tratar o curar alguna enfermedad o trastorno
fisiolégico. (Numeral 6.3 Articulo 6 Res. 333 de 2011)

La informacién nutricional se presenta en idioma espafiol, en un recuadro, en
color contrastante con el fondo, en un lugar visible de la etiqueta, con
informacién legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo
dispuesto en el reglamento técnico. (Numeral 26.1 Articulo 26 Res. 333 de 2011)

El tipo de formato es acorde con el area de impresion disponible en la
etiqueta, nutrientes declarados, formas y otras consideraciones del alimento y
cumple las condiciones establecidas en el capitulo VII de la Res. 333 de
2011.

Los valores de los nutrientes declarados en la tabla nutricional tienen soporte
(promedios de analisis de muestras representativas del producto,
informacién de tablas o publicaciones, entre otros? SI/NO. (Literal 8.4.2
Numeral 8.4 Articulo 8 Res. 333 de 2011)

(Si la respuesta es Sl pase al numeral 7, si la respuesta es NO finalice la
evaluacion)

SI__.

NO

Las declaraciones nutricionales se realizan respecto a nutrientes para los
cuales se tiene establecido un valor diario de referencia en el reglamento
técnico, o para las excepciones contempladas (Literal 14.1.1 Numeral 14.1
Articulo 14 Res. 333 de 2011)

La tabla nutricional contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria,
asi como los opcionales que le aplican en caso de declaracion de propiedad
nutricional o de salud. (Numerales 8.1 y 8.2 Articulo 8 Res. 333 de 2011)

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
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N Coue PROTOCOLO PARA LA VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ROTULADO NUTRICIONAL
ln\ﬁmo DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS
' Codigo: IVC-INS-FM100 Versiéon: 00 Fecha de Emision: 04/01/2017 Pagina 2de 5
Nam. ASPECTOS A VERIFICAR Cc |N.C OBSERVACIONES

La declaracién de nutrientes se realiza por porcion del alimento.
(Literal 8.4.1 numeral 8.4 articulo 8 y articulo 10 Res. 333 de 2011)

La porcién declarada en la etiqueta corresponde a una cantidad
razonablemente consumida por una persona en una ocasion, se declara en
unidades caseras seguida entre paréntesis de la equivalencia en el Sistema
10 |Internacional de Medidas, con las aproximaciones, abreviaturas e| X
incrementos establecidos para su declaraciéon y el numero de porciones por
envase es coherente con el contenido neto del producto (Articulos 3 y 31,
Numerales 10.2, 10.3 y 10.4 y 10.5 Articulo 10 Res. 333 de 2011)

En la declaracién de los nutrientes se usa los términos establecidos para

11 cada uno de ellos (Articulo 8 Res. 333 de 2011) X

La proteina, grasa total, grasa saturada, carbohidratos y fibra dietaria se
expresa en g/porcion del alimento y en porcentaje del valor de referencia
12 |, o ) i X
(%VD), con las aproximaciones e incrementos establecidos para cada

nutriente. (Literal 8.1.2, Numeral 8.1 Articulo 8 Res. 333 de 2011)

Las grasas monoinsaturadas, poliinsaturadas y trans, azucares, fibra soluble,
fibra insoluble y polialcoholes se expresan en g/porcién del alimento, con las

13 ) . : ) )
aproximaciones e incrementos establecidos para cada nutriente. (Literales X
8.1.4y 8.2.2 Numerales 8.1 y 8.2 Articulo 8 Res. 333 de 2011)
Colesterol, sodio y potasio se expresa en miligramos por porcion del alimento
14 y en porcentaje del valor diario de referencia (%VD), con las aproximaciones X

e incrementos establecidos para cada nutriente. (Literales 8.1.3 y 8.2.3
Numerales 8.1 y 8.2 Articulo 8 Res. 333 de 2011)

Vitaminas y minerales se expresan en porcentaje del valor diario por porcion
15 |del alimento y en los intervalos establecidos. (Literal 8.1.5 Numeral 8.1| X
Articulo 8 Res. 333 de 2011)

Se realiza declaracién de propiedades nutricionales? SI/NO

16 |(Si la respuesta es Sl pase al numeral 17, si la respuesta es NO pase al | Sl NO X
numeral 36)

Los valores de nutrientes que fundamentan las declaraciones de propiedades

nutricionales fueron obtenidos mediante pruebas analiticas? SI/NO

17 Si
(Si la respuesta es Sl pase al numeral 18, si la respuesta es NO finalice la

evaluacion.

La declaracién de nutrientes es acorde con los requisitos establecidos para

18 este fin. (Articulo 14 Res. 333 de 2011)
Se realiza declaracion de propiedades relacionadas con el contenido de

5 nutrientes? SI/NO S|

1
(Si la respuesta es Sl pase al numeral 20, si la respuesta es NO, pase al — —
numeral 31)

La declaracion nutricional utiliza los términos o descriptores establecidos para
20 |tal fin y se ajustan al contenido de nutriente y condiciones requeridas.
(Articulo 17 Res. 333 de 2011)X

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
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PROTOCOLO PARA LA VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ROTULADO NUTRICIONAL |
DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS

Cadigo: IVC-INS-FM100 Version: 00
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ASPECTOS A VERIFICAR

N.C

OBSERVACIONES 7

21

Se realiza declaracion utilizando los descriptores "libre" o "bajo" ? SI/NO

(Si la respuesta es Sl pase al numeral 22, si la respuesta es NO, pase al
numeral 23)

Sl

22

non

Los términos: "libre" o "bajo" " estan justificados mediante modificacion del
alimento, en comparacion con otros alimentos del mismo tipo. (Numeral 16.2
Articulo 16 Res. 333 de 2011)

23

Se indica que el producto es "naturalmente libre de" SI/NO

(Si la respuesta es S| pase al numeral 24, si la respuesta es NO, pase al
numeral 25)

Sl

24

El alimento contiene por naturaleza bajo contenido o esta exento del nutriente
al que se refiere la declaracion y no da a entender que es una cualidad
exclusiva del producto. (Numeral 16.3 Articulo 16 Res. 333 de 2011)

25

Se utiliza declaracion utilizando el descriptor "libre de sal" SI/NO

(Si la respuesta es Sl pase al numeral 26, si la respuesta es NO, pase al
numeral 27)

Sl

26

El producto es libre de sodio. (Numeral 16.4 Articulo 16 Res. 333 de 2011)

27

Se hace declaracién respecto de la fibra dietaria? SI/NO

(Si la respuesta es Sl pase al numeral 28, si la respuesta es NO pase al
numeral 29)

Sl

28

La declaracién de fibra dietaria indica la cantidad de las fracciones soluble e
insoluble de la fibra dietaria. (Literal 8.1.2 ¢) Numeral 8.1 Articulo 8 Res. 333 de
2011)

29

Se hace declaraciéon de propiedades nutricionales respecto de la cantidad o
tipo de acidos grasos? SI/NO

(Si la respuesta es Sl pase al numeral 30, si la respuesta es NO pase al
numeral 31)

Sl

30

Se indica inmediatamente a continuacién de la declaracién del contenido de
grasa total las cantidades de monoinsaturados, poliinsaturados, trans y
colesterol. (Literal 8.1.2 b) Numeral 8.1 Articulo 8 Res. 333 de 2011)

31

Se realiza declaracion de propiedades nutricionales comparativas? SI/NO

(Si la respuesta es S| pase al numeral 32, si la respuesta es NO, pase al
numeral 36)

Sl

32

La declaracion nutricional utiliza los términos o descriptores establecidos para
tal fin y se ajustan a los valores establecidos para cada caso. (Articulos 19
Res. 333 de 2011)

33

La declaracion de propiedades nutricionales comparativas cumple las
condiciones generales para este tipo de declaraciéon. (Articulo 18 Res. 333 de
2011)

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
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; INSPECCION, VIGILANCIAY CONTROL INSPECCION
- ‘/ ¢ PROTOCOLO PARA LA VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ROTULADO NUTRICIONAL
- INYIMQ DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS
» Caodigo: IVC-INS-FM100 Version: 00 Fecha de Emisién: 04/01/2017 Pagina 4 de 5
Nim. ASPECTOS A VERIFICAR C [NC OBSERVACIONES

El alimento objeto de declaracion de propiedades nutricionales excede los
niveles de nutrientes especificados en los literales a), b) y c) del literal 14.1.4
34 |del numeral 14.1 del articulo 14 de la Resolucion 333 de 20117 SI/NO S|

(Si la respuesta es Sl pase al numeral 35, si la respuesta es NO pase al
numeral 36)

Junto a la declaracion de propiedad nutricional se indica la leyenda: "Ver
35 | Informacion Nutricional para (el nutriente excedido) y otros nutrientes" (Literal
14.1.4, Numeral 14.1 Articulo 14 Res. 333 de 2011)

"Se realiza declaracién de propiedades de salud? SI/NO

36 |(Si la respuesta es Sl pase al numeral 38, si la respuesta es NO, finaliza la | SI NO _X
verificacién)

La declaracion de propiedad de salud esta establecida en la Resolucion 333
37 |de 2011 o autorizada por la Sala Especializada de Alimentos y Bebidas
SEAB. (Articulo 24 Res. 333 de 2011)

La informacién proporcionada es clara en relaciéon a la alimentacién diaria.

=8 (Literal 20.1.2 Numeral 20.1 Articulo 20 Res. 333 de 2011)

La cantidad recomendada del alimento es razonable, para obtener el

o beneficio argumentado. (Literal 20.1.3 Numeral 20.1 articulo 20 Res. 333 de 2011)

Se indican otros factores determinantes para el cumplimiento de los efectos

40 en salud. (Literal 20.1.4 Numeral 20.1 Articulo 20 Res. 333 de 2011)

Las pruebas analiticas realizadas al producto se basan en métodos analiticos
41 | validados y reconocidos para cuantificar el nutriente. (Literal 20.1.7 Numeral
20.1 articulo 20 Res. 333 de 2011)

La porcion recomendada de consumo del alimento, cumple con el nivel
adecuado de nutriente establecido de acuerdo a la evidencia cientifica para

42
lograr el efecto en la salud. (Literal 20.1.8 Numeral 20.1 Articulo 20 Res. 333 de
2011)

43 Las declaraciones de propiedades en salud utilizan términos condicionales.

(Literal 20.1.9 Numeral 20.1 Articulo 20 Res. 333 de 2011)

La informacién relacionada con las propiedades de salud es completa,
44 | verdadera, no confusa y no genera engafio al consumidor. (Literal 20.1.10
Numeral 20.1 Articulo 20 Res. 333 de 2011)

Las declaraciones de propiedades de salud no estan inmersas en alguna de
45 | las prohibiciones para este tipo de declaracion. (Numeral 20.2 Articulo 20 Res.
333 de 2011)

C: Cumple
N.C: No cumple

Se informa gue en el marco de la lucha contra la ileqalidad, el Invima habilité la linea anticorrupcion Tel: 2948725
6 2948700 ext 3606. Los ciudadanos podran hacer uso de esta linea para realizar denuncias frente a hechos de
corrupcién, y la comisidn de acciones de ilegalidad sobre los productos competencia del Invima.
FUNCIONARIOS DEL INVIMA

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
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~ s 1S S—
“ Q I\
. ’ 17 /
Firma &/W ‘]é\ /Y /rfp) Firma  —\JaAddl y a1 ]
U \ [

Nombre Maryuris Melissa Nufiez Camelo Nombre uard DLnieI Triana Meléndez
C.C. 1.065.591.175 c.C. 1.032.403.981
Cargo Profesional Universitario Cargo Profesional Universitario
Grupo o Dependencia GTT OCC A4 Grupo o Dependencia GTT OCC 1

POR PARTE DE LA EMPRE

Firma Firma
Nombre Jairo Zaéa Gbémez Nombre
C.C. 79582035 c.C.
Cargo Jéfe Nacional de Produccién. Cargo

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
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o ACTA DE TOMA DE MUESTRAS
|nV|mQ _ GRUPOS DE TRABAJO TERRITORIAL

Cadigo: IVC-INS-FM085 Version: 04 i Fecha de Emision: 16/03/2021 Pagina 1 de 1

Numero de radicado saliente para remision al Laboratorio: (20213013390 de fecha 08/09/2021

Lineamiento 37: linea base
CMP en leche Bovina — leche

Fecha 08/09/2021 Hora:  09:00 am OBJETO: Control de Calidad Renovacion RS Otro | cruda
4455555

Establecimiento = Cooperativa Colanta Direccién Cl 74 N° 64 A — 51 Teléfono ext 4285 Y G
Ciudad o municipio  Medellin Departamento Antioquia Representante Legal  Sergio Leén Gonzalez Villa
Vehiculo (tipo) No. De placa ~  ==emeeeecccemececeeeeee Propietario

No. De No Cantenida neto.en Numero de lote o

orden U /M go CT33 gor Nombre del producto y marca T°C Tipo de envase fischarde vendintiento Registro Sanitario

unida
1 3 40 ml Leche cruda 4° NA SILO NUMERO 2 NA

CONVENCIONES: U/M: Unidades por muestra del mismo lote; T: temperatura. El nimero de unidades por muestra dependen de la norma de cada producto.

OBSERVACIONES:
Para la orden 1: Se toman 3 unidades discriminadas asi: 2 unidades de muestra oficial y 1 unidad de contramuestra oficial.

1. OCC1- CMP-FQ INVIMA-08/09/2021-SEP-CRUDA - 15677 (producto del silo N° 2)
PRecPvto nefE® up 3489, A Aevera Pancprie Meesra . 3°C

Se informa que, en el marco de la lucha contra la ileqalidad y contrabando, el Invima habilité la linea anticorrupcién Tel: (57)-1-7458593 Los ciudadanos
podran hacer uso de esta linea para realizar denuncias frente a hechos de corrupcién y la comision de acciones de i ileqalidad sobre los productos

competencia del Invima.

Firman las personas que intervinieron en la presente diligencia:

Por parte ¢ e’zﬂ" C Por parte de | empre ao respons del proitgo fi

Firma X N/Umé /\QOC\) [fa) Firma _J o Ye X

Nombre Eduard Daniel Triana Meléndez — Maryuris Mellssa Nunez Camelo Nombre epha‘nle Acevedo Correa — Jorge Palacio Echeverry

Cargo y entidad  Profesionales Universitarios — Invima Cargo y entidad Supervisora Control de Calidad — Coordinador de Produccién

C.C.N° 1.032.403.981 — 1.065.591.175 C.C. N° 1.128.277.351 - 98.764.652

Recibe

laboratorio: Nombre Firma Fecha Hora T °C
= Powered by CamScanner
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o fas ACTA DE TOMA DE MUESTRAS
|nV/|mO GRUPOS DE TRABAJO TERRITORIAL

Cadigo: IVC-INS-FM085 Version: 04 Fecha de Emision: 16/03/2021 Pagina 1 de 1

Numero de radicado saliente para remision al Laboratorio: (20213013390 de fecha 08/09/2021

Lineamiento 37: linea base
CMP en leche Bovina -

Fecha 08/09/2021 Hora: 11:00 am OBJETO: Control de Calidad Renovacion RS Otro | producto terminado
4455555
Establecimiento Cooperativa Colanta Direccion Cl74 N° 64 A - 51 Teléfono ext 4285 L G ——
Ciudad o municipio  Medellin Departamento Antioquia Representante Legal  Sergio Leén Gonzalez Villa
Vehiculo (tipo) No. De placa ~  ======semmeeemeeeeee Propietario
Contenido neto en 5
T)?&Er? 8‘ /(I)\)I go c_r(r;3 gor Nombre del producto y marca T°C Tipo de envase fe!:\lhuam deer(:/gr?c]icr)'rt\iee?\to Registro Sanitario
unida
2 6 1000 ml Leche entera pasterizada marca Colanta 2° Polietileno k2931010251 F.4. RSAA02120703
15/09/2021

CONVENCIONES: U/M: Unidades por muestra del mismo lote; T: temperatura. El numero de unidades por muestra dependen de la norma de cada producto.

OBSERVACIONES:
Se toman 3 unidades discriminadas asi: 3 unidades de muestra oficial y 3 unidad de contramuestra oficial.
1. OCC1- CMP-FQ INVIMA-08/09/2021-SEP-TERMINADA - 15677 (producto terminado de la leche cruda tomada del silo n° 2)

La muestra corresponde al producto termlnado de la muestra de leche cruda enviada con guia aérea numero 21001012, fecha de envio 08/09/2021.
Recioro N2 JBHURi56Y4 T8 431560 42 NeveRo  Transporice NoastRa':

Se informa que, en el marco de la lucha contra la ilegalidad y contrabando, el Invima habilité la linea anticorrupcion Tel: (57)-1-7458593 Los ciudadanos
podran hacer uso de esta linea para realizar denuncias frente a_hechos de corrupcién y la comisién de acciones de ilegalidad sobre los productos
competencia del Invima.

Firman las personas qugyntervinieron en la presente diligencia:

Po Por parte de | presa o responsable del producto %/
. NP Lo e (o e di e Ao

Nombre \E&Jardﬁanlel Tlnana Meléndez — Maryuris Mehssa Nunez Camelo Nombre erha ie Acevedo Correa — Je«rgéalac:lo Echeverri

Cargo y entidad  Profesionales Universitarios — Invima Cargo y entidad Supervisora Control de Calidad — Coordinador de Produccion
C.C.Ne° 1.032.403.981 — 1.065.591.175 C.C.N° 1.128.277.351 - 98.764.652

Recibe

laboratorio: Nombre Firma Fecha Hora T °C

— ~ Powered by CamScanner
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INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL I

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo. IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021
|Ciudad / Departamento | FUNZA/CUNDINAMARCA |Fecha | 20'Y 21/01/2022 [Acta No. | 7 |
DATOS GENERALES

Cdédigo de Inscripcion planta 8909044786-7 Direccién CR9 No. 11-02
Razén Social COOPERATIVA COLANTA Teléfonos 8223000 EXT 1126
NIT - CC 8909044786 Correo electrénico andresev@colanta.com
Representante Legal SERGIO LEON GONZALEZ VILLA Fax NO TIENE

GTT C02 Oficio Comisorio 7303-0156-22

Objetivo de la visita

CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO
616 DE 2006, RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 3929 DE 2013 Y DEMAS NORMATIVIDAD APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

Magquilas

7234 La actividad insustrial realizada en el
JERONIMO MARTINS establecimiento es acorde con lo establecido en SI

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.1.1 LECHE LIQUIDA {(CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA,UHT,ESTERILIZADA

KUMIS, KEFIR, LECHES CULTIVADAS CON BIFIDOBACTERIAS

1.1.2 DERIVADOS LACTEOS BEBIBLES 0 CUCHAREABLES, SABORIZADOS Y/O FERMENTADOS (POR EJEMPLO YOGURT,

1.3.1 CREMA (NATA), ENTERAS O NO, ACEITE DE MANTEQUILLA, GRASA DE LECHE ANHIDRA "ghee"d

4.4.1JUGO 0 ZUMOS DE FRUTAS, SE INCLUYE EL AGUA DE COCO

4.5.1 NECTARES Y REFRESCOS DE FRUTA

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad/Unidad de tiempo

LECHE LIQUIDA PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA, UHT, ESTERILIZADA 96.000.000 Litros / afio

LECHE SABORIZADA

4.320.000 Litros / ano

AVENA CON LECHE

4.800.000 Litros / afio
CREMA DE LECHE ENTERA ULTRAPASTEURIZADA 1.440.000 Litros / Afio
JUGO DE NARANJA PASTEURIZADO 384.000 Litros / afio

REFRESCO DE FRUTA

1.440.000 Litros / Afo

<.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in\/ |mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

] Cédigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021

Ciudad / Depto FUNZA/CUNDINAMARCA Fecha 20Y 21/01/2022 Acta No 7
DATOS GENERALES _

Codigo de inscripcion planta: [ 89050447867 | Direccion: [CR S No, 11-02
Razon Social COOPERATIVA COLANTA] Teléfonos [8223000 EXT 1126
NIT-C.C [ 8909044786 ] Correo electronice [ andresev@colanta.com
Representante Legal | SERGIO LEON GONZALEZ VILLA | Fax [ NO TIENE
GTT [co2 ] Oficio comisorio [ 7303-0156-22

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A DERECHO DE PETICION CON EL FIN DE VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006, RESOLUCION

E.
DATOS DE PRODUCCION

La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo

establecido en Camara de Comercic? St

Numero de empleados 7234

|Maquilas JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas

1.1.1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA,UHT,ESTERILIZADA

Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afio

111 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA

ULTRAPASTEURIZADA UHT ESTERILIZADA 96,000,000 Litres

Subcategoria 1 [ 1.1 1 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEU RIZADA UHT ESTERILIZADA

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674

At 6num. 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 23 y26 - .

El diseno de ias instalaciones de elaboracion de alimentos, procesamiento,
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud suficiente
para realizar las operaciones y permitir la circulacion de los operarios. Res
2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un adecuado
flujo de materia prima, producto y personal Res 2674 de 2013 Art. 18 num. a 10
5

1

W

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen estado
de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num. 11,12, 2,3 4, 5 6y7

El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es adecuado. Res
2674 de 2013 Art. 6num 61,62, 63 y6.4

-
wn

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion. Res
2674 de 2013 Art. 6 num 63y 65 Art. 20. num 6

El sistema de drensjes no genera riesgos de contaminacion. Res 2674de
2013 At. 7num. 13 14

El disefic del area de residuos solidos y su ubicacion no genera riesgos de
1.8|contaminacion a la materia prima, areas de proceso o producto Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6num 51,54 yArt. 33num 5y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l 20

2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion I Calificacion | Critico IObservaciones

Powered by CamScanner
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [ INSPECCION
animo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Caodigo: IVC-INS-FM114 ] Version 05 Fecha de emision: 13/06/2021

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se

21 realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 a 20
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Ant. 9
22|num.1,2,3. 4,5 6 78,9, 10 11, Art. 10 num 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num 1.1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Ar. 25
>l22 num. 2, Art. 10 num 5 a
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion Calificacion | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable Res. 2674 de 25
2013. Art. 6 num 3. Art. 26 num 4 5
No se observa caracterizacion
32 Programa documentado e implementado para el manejo integral de residuos o 125 actualizada de los residuos
“|solidos Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5. Art. 26 num. 2 ; generados por cada area de la
planta
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. num 21, " 25
163 At 7 num 6.3 | Art. 26 num 3. Art 28 num 7
34 Programa de limpieza y desinfeccion de areas. equipos y utensilios. Res 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; A, 26 num. 1, Art. 28 num 7 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 18
4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacion Calificacion | Critico [Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria dirigido a los 24
' |trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 @
Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Ant
42 a 33
13y 14
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013 a3
Art. 11 ; At 14 num. 12 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) l 10
5.(OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion Calificacion | Critico |Observaciones
51 Control de materia prima € insumos. Res 2674 Art. 16 num 12345 6,78, 20
“HArt. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3.45Art. 29num. 1,2, 3.5 6,7,8,9y 10 B
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas Res 2674 de 2013 Art 20
“[18 Num. 5: Art. 20num. 1y 4 2
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo. entre otros)
5 3|adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
5 4|Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18 a 10
55 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 583 de 2012, 2674 de 2013 10
Art17; 19 num 1y 2. 4142 de 2012 4143 de 2012, 834, 835 de 2013 a
Sistema de aseguramiento y control de calidad Res. 2674 Art. 23 y Res 1619
56 a 20
de 2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del vailor total de la evaluacion) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion Calificacion | Critico |Observaciones
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto Res. 2674 de a 25

2013 Art. 22num 1,2y 3
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INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION
Im/ |mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
‘ Codigo IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
62 Vida util del productc Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res 5109 de 15
2005 Art. 3 a
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art 28 num
63l1234y5 a 15

VER PROTOCOLO DE ROTULADO
PARA LECHE ULTRA ALTA

Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res TEMPERATURA UAT UHT LARGA

641333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 - 15 VIDA SEMIDESCREMADA
DESLACTOSADA CON  FIBRA
PREBIOTICA POR 1100 ML
65 Trazabilidad. recall y manejo de devoluciones Res 2674 de 2013 Art. 28 N 15
num. 6
6.6| Transporte producto terminado. Res 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) ‘ 15
Porcentaje de cumplimiento subcategoria [ I 98

4
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INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
|nv’imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.1,2 DERIVADOS LACTEOS BEBIBLES 0 CUCHAREABLES, SABORIZADOS Y/O

Volumen / ano

FERMENTADOS (POR EJEMPLO YOGURT, KUMIS, KEFIR, LECHES CULTIVADAS 9120 litros
CON BIFIDOBACTERIAS
Subcategoria 1 1.1.2 AVENA LECHE SABORIZADA
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
11 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio Res B 20
2674 Art. 6 num 1.1, 12,13, 21, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
1.2|procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con a 20
la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de a 10
2013 Art. 18 num. §
Pisos. paredes y techos tienen un diserio adecuado y poseen un buen
1.4|estado de mantenimiento. Res 2674 Art 7num. 11,122, 3, 4 5 6y a 10
7
15 El disefic, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es 3 10
“|adecuado. Res 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 63. y64
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccion 10
©|Res 2674 de 2013 Art 6 num 5.3y 65 Art 20, num & a
17 El sistema de drenajes no genera rnesgos de contaminacion. Res 10
2674de 2013 Art. 7.num, 1.3, 1.4 @
El disefio del area de residuos solidos y su ubicacion no genera
1.8|nesgos de contaminacidon a la materia prima, areas de proceso o a 10
producto . Res. 2674 de 2013 Art 6num 51, 54y Art 33num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para |os procesos que n 10
se realiza Res. 2674 num8, Art. 10 num. 3
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674
22|Art Snum. 1,2 3,4 5 6 78, 8 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num a 25
10, Res. 683 de 2012, Art 13 num. 11
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios Res 2674 de 25
2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 8
2 4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
* ——————
a1 Programa y registros de control de calidad de agua potable Res. 2674 25
de 2013. Art 6 num 3. Art. 26 num 4 4
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
InVimO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
32 Programa documentado e implementado para el manejo integral de aF 125 z‘: ‘Z‘:?:::;::sca;ﬁ:;::'ogrwm‘i"z:;:
““Iresiduos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num 5, Art 26 num. 2 ¢ P
de la planta
3 3[Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art 6 num 25
121,53, At 7 num 6,3 | Art. 26 num 3, Art 28 num 7 @
Programa de limpieza y desinfeccion de areas. equipos y utensilios S5 Ohsani (ajka 06 418 0o TRICIES OO
34 ) ar 125 acumulacion de residuos tales comol
iRes 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num 1, Art 28 num 7 hilos. papel de secado de manos, plastico
a [ 15
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE )
4.| ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 24
dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 a
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores Res. 2674 de - 33
““|2013 Art. 13y 14
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 33
12013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 “
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) I 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art 16 num. 12345
51]6,7,8. Art. 22 num. 1; Art. 28 num 1,345Art. 29num. 1,23, 5,6.7.8 a 20
9y 10
52 Flujos ordenados. lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 20
(2013 Art. 18 Num. 5 Art 20 num. 1y 4 -
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo, entre
5.3|otros) adecuados durante la produccion de acuerde al tipo de producto a 20
Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2
Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013
54 a 10
Art 18
Control de envasado y embalaje Resoluciones 683 de 2012, 2674 de
55|2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de 2012; 834 835 de a 10
2013
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad Res. 2674 Art 23 vy, 20
Res 1619 de 2015 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
61 Programa de muestreo. cuarentena y liberacion de producte. Res 4 25
2674 de 2013 Art. 22num 1,2y 3
6.2 Vida util del producto Res. 2674 de 2013 Art 3, Art.19, num 3. Res & 15
“15109 de 2005 Art. 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 28
6.3 a 15
num. 1,234y5
VER PROTOCOLO DE BEBIDA LACTEA
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique| ENTERA CON AVENA' UAT (UHT)
64 Res 333 de 2011y Res. 2508 de 2012 a 15 ULTRA ALTA TEMPERATURA LARGA
. VIDA CON SABOR A CANELA POR
200ML
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res 2674 de 2013 Art.
6.5 a 15
28 num. 8
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) I 15
Porcentaje de cumplimiento subcategoria l 95
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
ln«imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
) Codigo IVC-INS-FM114 | Version 05 | Fecha de emision: 13/06/2021
Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afo
4.5.1 NECTARES Y REFRESCOS DE FRUTA 1.440.000 Litros / Afio

Subcategoria 1:  [4.5.1 REFRESCOS DE FRUTA (MANGO, MARACUYA. MORA) |

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio.

1. Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 12,13, 21, 23 y26

-

a 20

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3

El disefo de la instalaciones de las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un

1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, a 10
3, 456y7
15 El disefio, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es 5 10
~'|adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num.6.1.62,63. y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5 Art. 20, a 10
num 6
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res. 10
|2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 2
El disefio del area de residuos solidos y su ubicacion no genera
18 riesgos de contaminacion a la materia prima, areas de proceso o N 10
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 54 y Art. 33 num. 5
y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) I 20
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los 5 30

procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2|2674, Art. 9num 1,2,3,4,5,6,7.8,9, 10, 11; Art. 10 num_4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de

2312013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 . 25
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 15

7
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: INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
InVimo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Caodigo: IVC-INS-FM114 | Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
3. REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
31 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 5 25
© 2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4
Programa documentado e implementado para el manejo integral :;u:ﬁz:::enclii C?J:Cterg:iﬁ;gz
3.2 de residuos solidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 ar 125 ;
generados por cada area de la
num. 2
planta
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. 25
“'num 2.1, 5.3, Art 7 num 6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 8
| Se observa rejilla de area de
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos Yy mezclas con acumulacion de
3.4 |utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1. Art. ar 125 residuos tales como hilos,
28 num 7 papel de secado de manos,
plastico.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ) ) . . )
4, ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 5 34
“'|dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res. 2674 de 33
“l2013 Art. 13y 14. @
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res 33
12674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 4
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
51/1,2.34,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3.4,5 Art. 29 num a 20
1,2,3,5,6,7,8 9y10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 20
““[de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 2
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
53 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 20
“|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y a
2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10
“12013, Art 18. 4
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 20
Bly Res. 1619 de 2015 4
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
61 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto a 25
“"|Res. 2674 de 2013 Art. 22 num 1.2y 3
6.2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19. num 3. 15
“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 N
6.3 Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 15
|28 num. 1,234y 5 9

7
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; INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL [ INSPECCION
inVimO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
VER PROTOCOLO DE
; ROTULADO PARA
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando A 15 REFRESCO DE MANGO

aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 PASTEURIZADO POR 200 ML

MARCA PULPY

Trazabilidad. recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013

8.5(rt. 28 num. 6 9 b

6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) | 15
Porcentaje de cumplimiento subcategoria I 95

X
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05

Fecha de emision. 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

1.3

1 CREMA (NATA), ENTERAS O NO, ACEITE DE MANTEQUILLA,

GRASA DE LECHE ANHIDRA “ghee"

Subcategoria 1

Volumen / afo

1.440.000 Litros

[1.3.1 CREMA DE LECHE

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion

Calificacion

Critico | Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefo
Res. 2674 Art. 6num. 1.1, 12,13, 21, 23 y26

20

1

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empague y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num 2.3

N

20

1

El disefo de la instalaciones de las areas de proceso permite un
.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res 2874
de 2013 Art 18 num. 5

10

Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7num 11 12 2
3,456y7

ar

Se observa presencia de 6xido en techo
y tuberias del area de envasado de
crema de leche pasteurizada y jugo de
naranja

El disefo, capacidad y dotacion de las unidades sanitarias es
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art 6num 61,62, 83. y64

10

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de Impeza vy
6|desinfeccion. Res 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3y 65 Art 20, num
6

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res,
2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4

~

El diseno del area de residuos sélidos y su ubicacion no genera
riesgos de contaminacion a la matena prima, areas de proceso o
producto  Res. 2674 de 2013 Art. 6 num 51, 54y Art 33 num. 5§
y6

™

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

19

2.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacion

Calificacion

Critico | Observaciones

2

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
que se realiza. Res. 2674 num 8, Art 10 num. 3

-

30

22

Poseen un disefo santario y funcionamiento adecuado. Res.
2674, Art. 9num. 1,2 3, 4,5, 6.7,8,9 10, 11, Art. 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num._ 1,1

25

2

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de
2013 Art. 22 num. 2, Art 10 num. §

w

25

24

Calibracion de equipos de medicion . Res 2674 de 2013 Art. 25

20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de |a evaluacion)

31

3. ‘REQUISITOS SANﬁ'ARIOS Y AMBIENTALES

I 15

Evaluacion

Calificacion

Critico | Observaciones

Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res
2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4

25

%
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invifMma

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Caédigo: IVC-INS-FM114 | Version' 05 Fecha de emision. 13/06/2021
3.2 Programa documentado e implementado para el manejo integral de 125 ::tualizsaeda dzbls:;v?es' q cs;ac;e:z;c;gz
residuos solidos. Res 2674 de 2013 Art 6 num. 5. Art 26 num. 2 ar : asagena
por cada area de la planta
33 Programa de control integral de plagas Res 2674 de 2013 Art. 6 25
num21, 53, Art7 num 6,3 ; Art. 26 num 3. Art 28 num 7 -
%4 Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos y utensilios 25
Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1, Art. 28 num 7 9
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE . ;
4, ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacion sanitaria 34
dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art 12, 13y 14 a
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res 2674 de 33
2013 Art 13y 14 @
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res 2674 a3
de 2013 Art 11, Art. 14 num. 12 s
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacidn | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num
51(1,2,3.4,5 6,78, Art. 22 num, 1, Art. 28 num 1,3.4.5 Art. 29 num. 1, a 20
2,3,56,7,89y10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 20
de 2013 Art. 18 Num. 5 Art. 20 num 1y 4 @
Control de variables de proceso (temperaturas, presion. tiempo
5.3|entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, Art. 18 num. 1y 2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10
2013, Art 18 a
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
55|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2, 4142 de 2012, 4143 de 2012, 834, a 10
835 de 2013.
58 Sistema de aseguramiento y control de calidad Res 2674 Art 23y 20
Res. 1619 de 2015 2
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res B 25
2674 de 2013 Art. 22 num 1,2y 3
62 Vida 0til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3 15
““|Res. 5109 de 2005 Art. 3 4
63 Almacenamiento de producto terminado. Res 2674 de 2013 Art. 28 15
num. 1234y5 4
NO SE REALIZA EVALUACION DE
Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando! PROCOTOCO DE ROTULADO PARA
6.4) aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 a L ESTALINEA, YA QUE AN SOLD YN
P y PRODUCTO Y YA FUE EVALUADO A
CONFORMIDAD
55 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones Res 2674 de 2013 15
“|Art. 28 num. 8 8
6 6| Transporte producto terminado. Res 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

| 15

Parcentaje de cumplimiento subcategoria

b i
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 |

Version: 05

Fecha de emision: 13/06/2021

Lineas de subcategoria del alimentos

441

JUGO 0 ZUMOS DE FRUTAS, SE INCLUYE EL AGUA DE COCO

Subcategoria 1

Volumen / ano

384 000 Litros

[4.4 1 JUGO DE NARANJA

1. DI

SENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No.

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacion

Calificacion

Critico |Observaciones

11

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio
Res. 2674 Art 6num 11, 12,13, 21 23 y26

20

1.

El disefio de las instalaciones de elaboracion de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta
con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir la
circulacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num 2.3

N

20

El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un
3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal Res 2674
de 2013 Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un diseno adecuado y poseen un
4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art 7 num 11,12 2,
3, 456y7

ar

Se observa presencia de 6xido en techo y
tuberias del area de envasado de crema de
leche pasteurizada y juge de naranja

El disefo, capacidad y dotacién de las unidades sanitaras es
adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 8.1, 6.2,63.y64

Posee filtro(s) sanitario{s) y estacion(es) de limpeza y
6|desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 63y 6 5. Art 20, num
6

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion Res
2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1.4

~

1.

El disefio del area de residuos sélidos y su ubicacidén no genera
riesgos de contaminacion a la materia prima. areas de proceso o
producto Res 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1. 5.4 y Art 33 num. §
y6

@

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

[ 19

2.|EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluacidn

Calificacion

Critico |Observaciones

2

Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para l0s procesos
que se realiza. Res 2674 num 8, Art. 10 num. 3

-

30

2:2

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res
2674 Art. 9num. 1,2 3,4,5 6,789 10 11, Art 10 num. 4, Art
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art 13 num. 1.1

ar

12.5

2.

Programa de mantenimiento de equipos y utensilios Res 2674 de
2013 Art 22 num. 2, Art. 10 num. 5

w

25

2.

4|Calibracion de equipos de medicion = Res. 2674 de 2013 Art. 25

20

|

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

3. i[REQUISlTOS SANiTARIOS Y AMBIENTALES

Evaluacion

Calificacion

Critico | Observaciones

1‘Programa y registros de control de calidad de agua potable Res
712674 de 2013, Art. 6 num 3. Art. 26 num 4

25

v/
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION
'ﬂ\/ |mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: IVC-INS-FM114 l Version: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
Programa documentado e implementado para el manejo integral de S 4655 (Sbiste) SaRSGIAENCI R I,
32 (asiduos salidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art 26 num. 2 2 L) ;e;f;sn;s’d”c’s generados por cada area de
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. & 25
~“num 2.1, 5.3, At 7 num 6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 a
B Programa de limpieza y desnn?eccxbr; de areas, equipos Yy
3.4 /|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2, Art. 256 num. 1, Art a 25
28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l 18
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE - ; .
4, ALIMENTOS Evaluacion | Calificacion | Critico [Observaciones
i Programa documentado e implementado de educacion sanitara 34
dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art 12, 13y 14 @
42 Practicas higiénicas y Dotacion de los trabajadores. Res 2674 de 33
2013 At 13y 14. a
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 33
de 2013 Art. 11; Art 14 num. 12 3
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) I 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num.
51][1.2.3.4,5 6,7.8; Art 22 num. 1; Art. 28 num. 1,345 Art. 29 num. 1, a 20
2,3,56,7,89y10
52 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas Res 2674 20
de 2013 Art. 18 Num 5: Art. 20 num. 1y 4 2
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,
5.3|entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo de a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num, 2; Art. 18 num. 1y 2
54 Conservacion adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 10
2013, Art 18 a
Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
55(de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012, 4143 de 2012, 834, a 10
835 de 2013.
56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y 20
©|Res. 1619 de 2015 4
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 20
6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién | Critico | Observaciones
61 Programa de muestrec, cuarentena y liberacion de producto. Res 25
(2674 de 2013 At 22 num 1,2y 3 4
62 Vida util del producto. Res 2674 de 2013 Art 3. Art 19, num 3 15
“|Res. 5109 de 2005 Art. 3 8
63 Almacenamiento de producto terminadoe Res. 2674 de 2013 Art 15
28 num. 1,234y5 8
NO SE REALIZA EVALUACION DE
Rotulado del producto terminade Res. 5109 de 2005 y cuando FROCOTOCO. OB ROTULADD = FARA
64| aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 a 18 ESTA LINER, Vi QUE. HAY. SOLO: UN
y PRODUCTO Y YA FUE EVALUADO A
CONFORMIDAD
85 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones Res. 2674 de 2013 15
“|Art. 28 num. & a
6.6/ Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) I 15
Porcentaje de cumplimiento subcategoria I 95

—
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INSPECTION, VIGILANCIA ¥ CONTROL ] INSPECCION

animO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo IVC-INS-FM114 l Versior, 05 [ Facra de smmon 10672021

Subcategonas Puntaes

Subcategorial 98

Subcategonal 95

Subcategorial 95

Subcategoriad 97

Subcategorias 95
Subcategoriab -

Subcategorial

Subcategorial

[Subcategoriad

Subcategoriall

Materas Primas

Numero de subcategorias evaluadas S
Promedio total %‘I W‘ME!F de 96

[Se aplicé MSS? INO ] [Tipo de medida T
Se lomo muesira para analisis de laboratono? INO
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: FAVORABLE |
EXIGENCIAS:

Para ajustar ia pianla a las normas santanas debe carse cumplimianto a |as siguentes exigencias

111 LECHE LIQUIDA (CRUDA, PASTEURIZADA, ULTRAPASTEURIZADA UHT ESTERILIZADA: 2232 / 112 AVENA LECHE SABCRIZADA
2232341457 REFRESCOS DE FRUTA (MANGO. MARACUYA MORA) 3234/13 1 CREMA DE LECHE 1422327441 JUGO DE NARANJA
PTY 1 8. S— S PR A S e A A

De conformidad con lo establec:do an la legislacion sanitana vigente, especiaimente |a Ley © de 1879 y su reglamentacion en particular

Exigencias adicionales:

NO APLICA

Exigencias adicionales especificas de producto o proceso
NO APLICA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

Ningon3 - O(mc/r:lf(éalon‘

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A DERfCHO OE PETICION RADICADO 20211286338 DE 17 DE DICIEMBRE DE 2021

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma :;;
Nombre /éw AZUCAA MU&O>RR\ETO
v N

Carge PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia GTTCO2

s
Firma —1

< s
Nombre PAOLA CAROLINA LARA HINCAPIE
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia GTTCO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

i [“',bu doittal D

Nembre CLAUDIA MILENA GALAN
Cargo JEFE DE PRCDUCCION
ce 46384808

=
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INvimia

INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL |

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 ] Version: 05 [ Fecha de emision: 13/06/2021
|Ciudad / Departamento [ San Pedro de los Milagros - Antioquia__|[Fecha | 11,12 y 13 de octubre de 2021 [Acta No. | ]
DATOS GENERALES

Cédigo de Inscripcion planta 8909044786-14 Direccion Carrera 49 No 40 86

COOPERATIVA COLANTA PLANTA DE LACTEOS SAN

PEDRO DE LOS MILAGROS Y LABORATORIO DE
Razén Social CALIDAD DE LECHES Teléfonos 8688900;3147922727
asdruvaltr@colanta.com.co;linajr

NIT - CC 890904478-6 Correo electronico @colanta.com.co
Representante Legal Sergio Ledn Gonzalez Villa Fax No tienen
GTT Occidente 1 Oficio Comisorio 7305-1201-21

WWWWWWI nteresado con radicado Invima

20211197610 de 28/09/2021 con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente, en
Objetivo de la visita especial I Resolucién 2674 de 2013, La Resolucion 5109 de 2005, La Resolucion 333 de 2011, La Resolucion 2310 de
1986; Decreto 616 de 2006 y demds reglamentacion sanitaria que aplique.
DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados 1000 La actividad insustrial realizada en el
Magquilas establecimiento es acorde con lo establecido en Sl

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (yogour, kumis, kefir, leches cultivadas

con bifidobacterias)
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Cantidad/Unidad de tiempo
YOGURT 22.498.725 Litros /aio
KUMIS 1.476.062 Litros/afio

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Y
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION
|nV|(mO INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
T Codigo: IVC-INS-FM114 [ version:05 | Fecha de emision: 13/06/2021

San Pedro de los Milagros -

Ciudad / Depto Fecha 11,12 y 13 de octubre de 2021 Acta No.

Antioquia
DATOS GENERALES
Cédigo de inscripcion planta: | 8909044786-14 | Direccion: |Carrera 49 No 40 86
COOPERATIVA COLANTA
. PLANTA LACTEOS SAN PEDRO ) y
Razon Social : DE LOS MILAGROS Y Teléfonos: 8688900;3147922727
LABORATORIO DE CALIDAD DE
NIT-C.C.: [ 8909044786 | Correo electronico: [asdruvaitr@colanta.com.co;linajc@
Representante Legal: | Sergio Leon Gonzalez Villal Fax: | NO TIENEN
GTT: [Occidente 1 | Oficio comisorio: [7305-1201-21
Objeto de la visita : Realizar visita de inspeccio itaria por gestion del riesgo en atencién a solicitud del inter do con radicado

Invima 20211197610 de 28/09/2021 con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la
Resolucion 2674 de 2013, La Resolucion 5109 de 2005, La Resolucion 333 de 2001, La Resolucion 2310 de 1986; el Decreto 616 de 2006
y demas reglamentacion sanitaria que aplique.

DATOS DE PRODUCCION
. . La actividad industrial realizada en el establecimiento
Nomero:de empieados: L es acorde con lo establecido en Camara de Comercio? Sl
Maquilas: Immbra, Annabella

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados

Subcalsgoras evalusdas: (yogour, kumis, kefir, leches cultivadas con bifidobacterias)

Lineas de subcategoria del alimentos Volumen / afio

YOGURT Y KUMIS 23.974.487 Litros/afio

1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (yogour, kumis, kefir, leches cultivadas

Subcategoria 1 con bifidobacterias)

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res.

2674 Art. 6 num. 1.1, 12,13, 2.1, 2,3 y26 a 20

-
S
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INSPECCION VIGILANCIA ¥ CONTROL il O INSPECCION
'nvl(fﬁo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
s . e . e B Codigo IVC-INS.FM114 [ Vorgon: 06 | Focha de omsdn 1 V062021

Puntajes

Subcategonab
Subcategoria?
Subcategorial
Subcateg
Subcategorial0
Materias Primas -
Numero de subcategoriss evaluadas 1

| 9

1
N0 ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE |
EXIGENCIAS:
Para ajustar 1a planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a Ias siguientes exigencias
12-3.1-51
De conformidad con lo > en [a legisiacion sanitana vigente, esp la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular
Exigencias adicional
Ninguna

Exigencias adicionales especificas de ucto o pi
Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

[Se realiza visita de nsp an ion a solicitud del interesado con radicado 20211197610 de fecha 28/09/2021 para la linea de proceso
de leches cultivadas (Yogurt y Kumis). La pianta recibio visitas de inspeccion sanitaria por parte del INVIMA en las siguientes fechas y a las siguentes
lineas de proceso. 1)1,
12 y 13 y 14 de Febrero de 2020 para lodas las lineas de la planta. con emision de concepto favorbale 2).27,28 29 y 30 de Octubre de
2020 para las lineas de proceso. 1.1.2: Derivados lacteos bebibi o cuch borizados y o fi dos, 1.4.1. Leche en polve y cremas de
leche en polvo, 1.5.1. Quesos frescos no madurados ; 1.9.2. Lactosueros en polvos y productos cuyo contenido de lactosuero en polvo es al menos
20% mim. Caon emision de concpeto favorbale segun acla de misma fecha.

3). 6, 7 y 10 de Mayo de 2021 para la linea de proceso. 1.4.1. Leche en polvo y cremas de leche en polvo. Con emision de conceplo favorable.
4) 1, 2y 3 de Septiembre de 2021 para las lineas de proceso: 1.4.1.Leches en polvo y cremas de leches en polvo; 1.5.1. Quesos frescos no
madurados; Con emision de concepto favorable segun acta de misma facha.

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma f&o )L:O’\A‘Q\/PA"Q

Nombre: FRANCISCO GOMEZ PUERTA
Cargo. PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia. GTT OCCIDENTE 1
-2 J ’
Firma A/oéer-'plz) E(__IJJC f{y’le
Nombre: \Rosemo EUSSE MEJIA
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia; GTT OCCIDENTE 1

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

7~
Firme o fr..

Nombre: 40\ SIERRA TOBON
Cargo: COORDINADOR DE CALIDAD
c.C. 8.027.575

S
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La salud
es de todos

TIPO DE ESTABLECIMIENTO Establecimiento ndustial [ | Puntos de entrada, terminales [ |
Establecimiento Comercial Establecimientos de Espectaculo Pblico
=] 3

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD

[ Yecee dana

IDENTIFICACION DEL ESTABLECIMIENTO

BLIGA'

[} | W Y 1 A2
meonsoon [(oyporaOow __Pmadental  Giuvon  wdwmo |
“cEDULAINT FIRI LN P : 3 '
‘NomsReCOMERCAL | Cor ppuciov  aambental  Cufuvor  Badi© ]
“DIRECCION Calle 2 N. 1C-506 ] MATRICULA MERCANTIL[ . < |
*DEPARTAMENTO Yoo ] wnecro[Raladolon e |

= _— ] e e e
s s e

Il

OVVD Cuat:| 1
TELEFONOS T3 33020 ] CORREO ELECTRONICO | ]
CORREO ELECTRONICO '| [T m WV OO aval. ot ]
NOMBRE DEL PROPIETARIO D@ Nowuald A d‘M) J Voarqod |
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[X] ce[ ] w~[] “Nomerade documento [Ty S3V5q & ]
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL Vol scow @l Bcwucy VvV oavye* |
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc[¥] CE. E] nr [ “Nmero de documento 3 [t 331 Sq & |
CORREOELECTRONICO [ m"a\evx“\u‘ g!q\:\u o andiwo © o‘mq\.\-C°M J
*DIRECCION DE NOTIFICACION [QNeE Z N 1C -o !
EL REPRESENTANTE DEL ESTABLECIMIENTO AUTORIZA LA NOTIFICACION ELECTRONICA % s¥] v []

DIRECCION DE NOTIFICACION ELECTRONICA [ AM‘YJ\W“\G'\ (wM Yoan 6\"\0 © q,m‘l‘\‘ o - —r
*DEPARTAMENTO Eﬁu\‘\ 1) 1 “MuNiciPiof S\ AOWAAC |
*HoraRIO YD DE Funcionamiene  [Z- gy a4 00D P W ] | N* DE TRABAJADORES[ 1, ]
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS RIESGOS PROFESIONALES [ 4 B |
N* DE EMPLEADOS AFILIADOS AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL e . | : Y ; e
CODIGO CIVY m’s.m "°D oescripcioN bE ACTVIDAD[ (e (o dl Fou wenoy 4€ AW (o el GAKIME ew
TIPO DE fg:‘gm‘fg‘f‘:‘”° DE {-AVORABLE CON REQUERIMIENTOS DE’L‘:ES":: 'I',"'gfs’ggm *
N'ACTA DE ULTIMA
VISITA DESFAVORABLE
PROGRAMACION SOLICITUD DEL INTERESADO ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS
SOLICITUD OFICIAL EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA N
OTRO | [Especifique:
NUMERO Y FECHA DE RADICADO EN CASO DE QUE EL MOTIVO DE LA VISITA SEA SOLICITUD DE INTERESADO O ASOCIADO PQR

Cumplimiento (C) Cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos para el aspecto o condicién sanitaria a evaluar

Cumplimiento parcial (CP) Cuando el establecimiento no cumple con la d de los para el aspecto o condicién sanitaria a evakuar

No cumplimiento (NC) Cuando el establecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos para el aspecto o condicion sanitaria a evaluar a evaluar

Crtico (CR) La casilla *CR" cuando el p del aspecto a verificar sea considerado un riesgo inminente para la salud piblica y deba aplicar Medida Sanitaria de
Seguridad que impida que el establecimlent tinGe su | en cond!

No Aplica (NA) Cuando el criterio a avaluar no ponde a la por el objeto de IVC Nota: (para no afectar calificacién de los bloques se diligenciara como Cumple
(C) y se ind enh las por que “no aplica” para el blecimi vigllado y do)
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Documento de sistema de seguridad y salud en el trabajo (en caso de no contar notificar a direccién mrﬂ(oﬂal Mlnuuno
de Trabajo)

Contrato con gestor de residuos (en caso de requerir nolificar a autoridad ambiental)

Permiso de vertimientos (en caso de requerir notificar a autoridad ambiental)

(En caso de requerir de medidas de control, la emp para olp de control de plagas A4
Cuenta con P ble expedido por la d sanitaria del drea de ]urlsdledOn

El uhblodmlomo esta \Meado en terreno de facil drenaje, alejado de botaderos de basura, aguas estancadas,
14 y rios y, en general, a focos de insalubridad e inseguridad evitar 25
.,.l,,m.,,,.m.go que peligro de Inundacidn, erosion (Art 160, 162,163 Ley 9 de 1979) o)
Las entradas principales a la edificacion y a sus ambientes interiores cuentan con facil acceso ( Art 40 Resolucién 2
12
14861 de 1985)
Enel uubbdmlﬂmbsplmmsolldos. p tidesl de facil feccion y
13 a factores y de manera que off inuidad para evitar troplezos y 2
accidentes, nivelados para facilitar el drenaje (Art 193, 194 Ley 9 de 1979)
14 En el establecimiento las paredes y techos son sélidos de facil desinfeccion y 2 :
ambientales (Art 195 Ley 9 de 1979)
Las redes e | i léctricas como d 1amp y demas equlpas o elementos
15 utilizados para luminacion en 4reas especificas esun 15
y protegides, de manera que se prevengan ks riesgos de incendio y se evite el contacto con los elementos % ‘b
somelidos a tensién.(Art 117 Ley 9 de 1979)
1.0 [Les escaleras, rampas, son con y estan tidas de . (Art 2
|47 y 48 Resolucion 14861 de 1985) | q
1.7 |Laventilacién es adecuada para el uso.(Art 197 Ley 9 de 1979) @ 15 I %
18 |[Lall én es suficlente y en para su uso, (Art 196 Ley 9 de 1979) ® 1.5 %
Ta calilicacidn del bloque coresponde al .
CALIFICACION DEL BLOQUE total del acta
El establecimiento cuenta con, serviclos di con los i o tos para la higiene
2.1 |personal, upundon por §6x0, en eorreclo funci oy en i para uso de los trabajadores y 10
visitantes ( yl ). (Art 60 Resoll 14861 de 1985)
El establecim|! tiene las cond doonorden amy cuomaoonun programadsllmplouy
22 |desinfeccion para las | P (p planillas, 3
concentraciones y registros), (art 207 Iey 9 de 1979) e | 6
23 [Losel y prod imicos utilizados para la y desinfeccién se an debi t lad a 2
y almacenados. ! g
CALIFICACION DEL BLOQUE B  actz
\BASTECIMIENTO D! | |
E a la red del si: de u otro sistema alternativo o IT
3.1.2 |El establecimiento cuenta con suministro y acceso a agua potable (Art 165 Ley 9 de 1979) ° j
Las i I para estan di y para su funci normal con
1) i6n de servicio Y presién sufi de servicio en todos los sitios de consumo ( Art 10 numeral 2 2 1
Decreto 1575 de 2007) | (978
d
34 3] nhblodmlm cuenta con lanques para el almacenamiento de agua potable debidamente protegidos y con 2 1
ap parag el enla de sus (Art 10 Decreto 1575 de 2007) ﬁ’—
s =] L realiza 0 cuando este ! suclo el lavado y desinfeccién de los tanques 1
de elmacenamiento de agua potable, (revisar soportes).(Art 10 Decrelo 1575 de 2007) IT
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Las aguas resi
36 Ley 9 de 1979)

322

Las para de residuos liquidos estan disefiadas y idas para que p

eviten i impida el paso de gases y animales de la red publica al interior, no pennlmn el
vaciamiento, el escape de liquido o la formacién de depdsitos en el Interior de las tuberlas y finalmente, se evite la
conexién o interconexion con tanques de almacenamiento y sistemas de agua potable

332 |Elédreaparael iento de cumple con condici 15 0 I—B—
333 |Cuentacon recipientes de material rigido que facilita su limpleza y desinfeccion e Identificados para el manejo de 1 0
> |residuos y da cumplimiento al cédigo de colores.
34.1 |Existe un programa de manejo integral de plagas documentado e implementado (Art 201 y Art 593 Ley 09 de 1979) 2 1 0 |
242 En el establecimiento no se lap de plagas o dafios ocasionados por éstas y se establecen 5 0
medidas preventivas para el control y pmpagaclén (Art 168 Ley 09 de 79)
CALIFICACION DEL BLOQUE Taca Us cor ==
ONDICIO)
Existe plan de gestion del riesgo de d e impls do .(Articulo 2.3.1.5.2.1 Decreto 2157 de
41 2017 2 A | U
! Ias diferentes dreas y secciones en cuanto a acceso y circulacion de
42 |p , serviclos, seg! salidas de gencia, etc. (Art 206 Ley 9 de 1979) (Art 52 Resolucién 14861 de 3 15 0 l_q—
1985)
4.3  |El establecimlento tiene alarma de emergencia.(Art 52 Resolucién 14861 de 1985) < 2 . 1 0 II
4.4  |Las escaleras cuentan con cinta franja foto luminicay p (Art48F 14861 de 1985) @ 15 0 [‘*3—
La Insti cuenta con og contra | di dos y lizados en perfe
45 | estado de funcionamiento, (Art 52 R 6n 14861 de 1985) @ 25 9 [5'
4.6 |Existe botiquin de primeros auxilios.(Art 127 Ley 9 de 1979) ‘ 3 ) 15 0 g
CALIFICACION DEL BLOQUE L3 calfficaciin deTbloque W'“:;ﬂ- a_N__%
T ul|'1 3 IMIENTO DE CONDICIONE! »'(\TTF;’!{?Y}?;
% DE CUMPLIMIENTO CONCEPTO. Seleccione con una equis (X) el concepto sanitario a NIVEL DE CUMPLIMIENTO En caso que uno 0 mas de los ..m a evaluar sea id
emitir, como ‘“critico”, Ind de
'}
4 do, el CONCEPTO SANITARIO a emilr serd de|
o FAVORABLE % 95%-100% DESFAVORABLE, rep de riesgo a la salud|
O  |FavorasLE coN RequERIMIENTOS 50%-94% publica b splicacién de medida sanitaria (NC-AMS) y se|
aplcar la MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
DESFAVORABLE <49,9% ORRESPONDIENTE
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*5T A UE WUESTRAS TOMADAS (AGUA)
CfL ACTA OF TOMA DE MUESTRAS

~
2\ Aauanoyg .

Du-u-n tornpcr ol totad [Joecomiso ] P °
[ Jommrn tomport pavas [Joesruesne [Joesucsno

B- penson parcial de Vab08 0 servicios Dwm Dsmkﬂ"fﬁ;mwm°
meawom DWYW”W" . e D:"’"@m o5 i
D‘ ! ° Co p para evear 1a ransmision Ce enfermedade

N* DEL ACTA DE LA MEDIDA SANITARIA [ =i

DIAS HADLES MLAZO
FECHA INICIO PLAZO
FECHA LIMITE DE PLAZO

mm:v del de la pr acta firman los funcionarios y personas que intervinleron en la visita, hoy ’13 del mes de W\O-\!O del afio 7,015 en la Ciudad de
De la presente acta se deja copla en poder del opr legal. del 0 quien alendié la visita.
TA: B acta notificada dentro de un no de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
FIRMA A . FIRMA
3 0 3

NOMBRE:  [))\ iy co warel Y\wd NOMBRE:
oo 408150 03 - e
mﬁ C. \ J‘D CARGO:
INSTITUCION: INSTITUCION:
FRMA: anvela \\ FIRMA:
e \Ou N ﬁa\m‘tﬁn NOWBRE:

% S3[. S9 K 4 CEDULA:

INSTITUCION:

—mmm. oG
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